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Isola Fish: un mare di
freschezza

Un'azienda che ormai da 15 anni
fonda il suo successo sulla passi-
one per il mare ed i prodotti ri-
cavati: Isola Fish & una solida
realta saccense, divenuta punto
di riferimento di pescherie, gros-
sisti e ristoratori su tutto il terri-
torio nazionale. L'ingrosso e det-
taglio di pesce (fresco, congela-

to, affumicato e secco) sono i
punti di forza di un'azienda
ormai ben radicata nel territo-
rio ed in grado di fornire gior-
nalmente pesce direttamente
pescato nel mare di zona da
barche fisse e di fiducia. I pro-
dotti sono  rigorosamente
selezionati all'origine e scelti

secondo tutti i criteri di valutazi-
one a norma di legge. Attraverso
magazzini organizzati con le pil
moderne attrezzature, rispettan-
do tassativamente le norme
HCCP, Isola Fish & in grado di
fornire tutte le informazioni nec-
essarie per il corretto acquisto
del pesce fresco. E' la passione
per il mare ad aver mosso il tito-
lare, Francesco Paolo Di Bened-
etto, a mettere in piedi Isola
Fish, una realta che guarda,
come obiettivo primario, alla
soddisfazione del proprio cliente.
All'interno dei due punti vendita
al dettaglio, & possibile acquis-
tare prodotto congelato sfuso
oltre che una vasta scelta per
piatti semplici o misti. Isola Fish
mette a disposizione serieta, es-
perienza, affidabilita, ma soprat-
tutto prezzi di mercato concor-
renziali con un team responsa-
bile e dinamico. Isola Fish: pas-
sione, tradizione ed esperienza,
al servizio del pubblico.
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Azzurro Fest: il bilancio dell’assessore al turismo Salvatore Monte

Un successo assicurato. Azzurro
Fest sbaraglia, ancora una volta,
tutte le aspettative. Non posso
che esprimere soddisfazione per
il buon andamento di una mani-

Via degli Archi

festazione che esalta il nostro
territorio e la nostra citta. La
diversificazione dell‘offerta cul-
turale e gastronomica fanno di
Azzurro Fest uno dei cardini
principali dei grandi eventi a
Sciacca. In questi anni I'orga-
nizzazione & riuscita a garan-
tire la stesura di un interes-
sante palinsesto capace di at-
trarre un pubblico di tutte le
fasce di eta. Azzurro Fest ga-
rantisce, inoltre, notevole svi-
luppo economico e turistico.

LANZA sea food

Industria lttica

Mazara'del'Vallo

Sapere che la cittd ha un
notevole numero di presenze
turistiche non pu® che riem-
pirmi il cuore di gioia. Credo
che il bilancio sia pitl che posi-
tivo. Il riscontro altrettanto.
Sciacca, ancora una volta,
rimane stella polare del turis-
mo, dell'intrattenimento
e..della buona cucina. Voglio
ringraziare di vero cuore tutti
coloro che hanno creduto in
questo evento ed auspico che,
in futuro, questa kermesse

- Mazara del vallo (Tp) www.lanzaseafood.eu - 0923 94!_9.

possa crescere ancora di pil, re-
galando ai saccensi ed agli innu-
merevoli turisti presenti, emozi-
oni uniche ed irripetibili. Azzurro
Fest dungue trionfa su tutta la
linea. Trionfa I'allegria, la spen-
sieratezza, il buon cibo ed il sano
intrattenimento. Sciacca pud
dirsi orgogliosa del suo Azzurro
Fest
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Azzurro Fest:

il trionfo del Made in Sicily

Natale Giunta, i piatti dello chef

La "cucina al centro del Mediter-
raneo" di Azzurro Fest apre le
sue porte al pubblico. Dalle ore
20.00, nella meravigliosa cor-
nice di Piazza Angelo Scandalia-
to trasformata in un vero e pro-
prio ristorante a cielo aperto,
grazie alla sapiente maestria
dello Chef Natale Giunta, coadi-
uvato dalla sua valente brigata,
sara possibile cenare, ammiran-
do la panoramica vista di una
delle piazze piu belle d'Italia.
Piatti gustosi e ricchi, realizzati
con le straordinarie materie
prime della nostra terra, che vi
faranno gustare tutti i sapori del
mar Mediterraneo

Per vivere la sezione "A cena
con lo Chef", bastera acquistare
presso le biglietterie di Azzurro
Fest un ticket, con due fasce di
prezzo: 5€ o da 10 €,
Acquistando un ticket da 5 € si
potra scegliere tra:

"La bancarella del Pane e Pan-
elle", "Il Piatto Azzurro " (Alici a
Beccafico, Spatola alle Mandor-
le, Polpette di Tonno), "Il Coppo
di Fritto di Pesce".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara
oppure da una dissetante botti-
glietta di acqua San Benedetto o

Cutolo. Acquistando un ticket
da 10 € si potra scegliere tra:
Calamarata con sugo di Tonni-
na e Pistacchio, Mezzi Paccheri
con Bottarga, lime e asparagi
di mare, Mezze maniche con
sarde, Cous Cous di Pesce, "La
bancarella del polpo bollito".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara,

compresa nel prezzo del ticket.

Oltre 40 espositori di eccellenze

40 espositori provenienti da
tutta Italia, oltre 100 aziende
sostenitrici, con un'affluenza
media di 10.000 persone al
giorno. Questo e Azzurro Vil-
lage, il luogo in cui si potranno
scoprire tutte le aziende di ec-
cellenza che hanno scelto di in-
contrare il pubblico di Azzurro
Fest per presentare i propri
prodotti. Tantissimi gli stand
presenti ad Azzurro Village,
con esposizioni di vario genere
e svariati prodotti che incon-
treranno i gusti dei numerosi
visitatori della manifestazione.
Dal food, al beverage, passan-
do per numerose tipicita ed ec-
cellenze del territorio, nel vil-
lage di Azzurro Fest 2016 sara
possibile scoprire tante novita,
assaggiare il meglio della gas-
tronomia del territorio e conos-
cere grandi realta dell'impren-
ditoria nazionale, pronte ad in-
terfacciarsi con il pubblico pro-
ponendo straordinari articoli.
Azzurro Village si  estende
lungo piazza Angelo Scandalia-
to e Piazza Rossi, centri nevral-
gici della kermesse dedicata
alla cucina del Mediterraneo,
ed aprira i suoi battenti per
tutti i giorni della manifestazi-

one, dalle ore 18.00. All'interno
di Azzurro Village anche la vasta
area degustazioni curata dallo
Chef de 'La Prova del Cuoco'
Natale Giunta, prevista all'inter-
no della sezione "A Cena con lo

Chef". Grazie ai piatti realizzati
dallo chef palermitano e dalla
sua brigata, sara possibile gus-
tare tutti i sapori del mar Medi-
terraneo, vivendo al meglio I'es-
perienza di Azzurro Fest 2016.
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Gli appuntamenti in programma

| I Babil on suite, atmosfere d’autore

Cooking show con Sonia Peronaci

La tre giorni di Cooking Show di
Azzurro Fest si conclude con uno
dei nomi pil noti della cucina
italiana: alle 20.45, salira sul
palco di Piazza Rossi la cuoca,
scrittrice e food blogger Sonia
Peronaci per presentare il suo
"Sugherello in guazzetto con
tortino di couscous di riso e
mais" ed il suo ultimo libro di
ricette "La Mia Cucina". Mossa
da un amore puro per la cucina,
Sonia Peronaci fonda nel 2006,
insieme al marito Francesco
Lopes, il famoso sito internet
Giallo Zafferano. L'idea & un vero
successo e permette cosi alla
chef milanese di raggiungere un
pubblico sterminato e variegato
che continua a seguirla costan-
temente sui social network
(quasi 600.000 i suoi followers
su Facebook). Dopo aver colla-
borato con alcuni dei pit impor-
tanti mensili italiani, aver parte-
cipato a tantissimi programmi
TV, ed aver pubblicato ben 3
libri, la Peronaci decide di lascia-

re Giallo Zafferano per dedicar-
si al suo ricchissimo portale
SoniaPeronaci.it, all'interno del
guale e possibile trovare tan-
tissime ricette e consigli per
vivere al meglio l'esperienza
dietro ai fornelli.

Elettro swing, funk, live set in
cui synth e strumenti acustici
incontrano |'elettronica e la
club culture: i Babil On Suite
sbarcano ad Azzurro Fest in
una esibizione entusiasmante,
prevista per questa sera alle
22.30 sul palco di Piazza Rossi.
Musicisti, dj e produttori cata-
nesi, i Babil On Suite dal 2006
calcano i palchi dei pit celebri
club italiani, grazie alle loro so-
noritd uniche e trascinanti.
Dopo aver condiviso il palco
con i migliori artisti della scena
italiana (Max Gazze, Samuele
Bersani e tanti altri), Caterina

Anastasi (voce), Salvo Dub
(double bass, Synth), Giu-
seppe Di Stefano (organo,
Synth), Manuele Doca

(drums), Manola Micalizzi (cori
e percussioni), sono reduci
dall'uscita del nuovo lavoro
"Safari Now", un album ricco di
sfumature che, pur abbrac-
ciando stili diversi, resta coe-
rente con la vera natura dei

SUITE

BRGIL ON

SAFARD NOW

BOS. II nuovo album prende il
nome dal singolo oggi in rotazio-
ne nelle radio, che travolge in un
“effetto safari now” gia dal
primo ascolto: un ritmo visce-
rale che non fa pero dimenticare
I'eleganza tipica della band.
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Sul palco di Azzurro Fest
domani sera arriva Max Gazze

Dalle ore 22.00, il cantante e bassista romano sara
protagonista di un concerto spettacolare.

Ad Azzurro Fest & finalmente
tutto pronto per la tappa del
“Maximilian Tour" del bassista e
cantante Max Gazzé, che si esi-
bira domani sera dalle ore 22.00
sul palco di Piazza Rossi. Gazzé
€ reduce da un 2016 semplice-
mente d'oro: il cantautore & ri-
uscito infatti, grazie ai singoli
estratti dal suo ultimo album
"Maximilian", a scalare tutte le
classifiche di vendita e di ascol-
to, diventando, senza alcun
dubbio, I'artista italiano del mo-
mento. Numerosi i premi raccolti
in questo anno dal cantante
romano:  "Maximilian®, 10~
fatica da solista di Gazzé, ha
vinto il Disco D'oro (Fimi/GfK
Italia), mentre il singolo "La Vita
Com'e", estratto proprio da
Maximilian, ha ricevuto il presti-
gioso premio "Earone Airplay"
agli ultimi Wind Music Awards, in
quanto certificato il pezzo con il
maggior punteggio tra i brani
degli artisti italiani nella classifi-
ca dell'airplay radiofonico. Un
Vero e proprio successo continuo
per Max Gazzé che con il suo
"Maximilian Tour" ha toccato

mondo con

davvero tutto il
tappe in Cina, Giappone, Stati

Uniti, Canada, in numerosi
paesi europei ed adesso anche
in tutta Italia, dove il sold out &
praticamente costante. La
tappa saccense del lungo tour
internazionale di Gazzé, fara
calare il sipario sulla 3©
edizione di Azzurro Fest, ormai
appuntamento fisso per i
grandi artisti della musica
italiana avendo gia ospitato
nelle scorse edizioni i Sud

System e Caparezza. Il pubbli-
co ha gia risposto in massa
all'appello di Max Gazzé ed &
pronto a ballare sulle note di
"Ti sembra normale” il tormen-
tone dell'estate 2016, in pro-
grammazione su tutte le radio
nazionali. Il Concerto di Max
Gazze & organizzato in collabo-
razione con Musica e Suoni di
Nuccio La Ferlita. Tickets
ancora disponibili presso I"Uf-
ficio Turistico" di Corso Vittorio
Emanuele.

Il talk show di questa sera

i 8!
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Non solo intrattenimento ad Az-
zurro Fest ma anche momenti di
dibattito e cultura. Dalle ore
20.30, dal palco di Piazza Rossi,
prendera via il consueto Talk
Show di Azzurro Fest, condotto
dalla presentatrice ufficiale della
manifestazione, Vanessa Galipo-
li. Questa sera, ospiti del dibatti-
to, saranno la chef e food-blog-
ger Sonia Peronaci, e Michela
Stanchieris, responsabile

dell'azienda "Castadiva Food",
main sponsor di Azzurro Fest
2016. Si partira proprio da un
focus sui due personaggi pre-
senti sul palco della kermesse,
pronti a raccontare le proprie
esperienze, per poi toccare di-
versi temi tra cui la gastrono-
mia, l'alimentazione, il rispetto
della tradizione culinaria e la
salvaguardia dell'ambiente. Al
termine del talk show inoltre,
la chef Sonia Peronaci real-
izzera la sua ricetta "Sugherel-
lo in guazzetto con tortino di
cous cous di riso e mais",
all'interno di uno strepitoso
show cooking che catturera
l'interesse del folto pubblico di
Azzurro Fest. Un motivo in piu
per vivere Azzurro Fest sin
dalla prima serata: buon cibo,
grande intrattenimento ed in-
teressanti momenti di appro-
fondimento generale, all'inter-
no di una manifestazione
pronta ad abbracciare il pubbli-
co a 360°,

Azzurro Fest: non c'e due senza tre!

Azzurro Fest, festival giunto
alla sua terza edizione, pud
essere definito a ragione uno
degli appuntamenti di spicco
dell'intero panorama regio-
nale. Inserito dalla Regione Si-
ciliana per il secondo anno di
fila nel calendario degli appun-
tamenti di maggiore rilevanza
per la promozione del territo-
rio, Azzurro Fest, grazie ad in-
vestimenti privati & rapida-

mente divenuto una solida
realta del panorama artistico

del Sud Italia. I numeri delle
scorse edizioni non possono che
testimoniarlo: oltre 100 aziende
sostenitrici ed una media di visi-
tatori superiore alle 10.000 pre-
senze giornaliere, all'interno di
una kermesse che ha da sempre
voluto abbinare promozione del
territorio, cucina e spettacolo.
Numerose e straordinarie le pre-
senze all'interno delle scorse
edizioni: il maestro pasticcere
Nicola Fiasconaro, il comico Dado
ed i Sud Sound System sono stati
i protagonisti dell'edizione 2014,
la showgirl Vanessa Galipoli, lo
Chef di ‘Gambero Rosso Channel'
Hiro, lo Chef de 'La prova del
cuoco' Natale Giunta, il comico
dello 'Zelig' Leonardo Manera, gli
Shakalab, ed infine il cantante
Caparezza, hanno invece entusi-
asmato il pubblico di Azzurro Fest
nell'estate 2015. Ma il cammino
di Azzurro Fest non finisce qui: &
gia in cantiere l'edizione 2017,
con grandi e sorprendenti
novita...
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I Mantia ritornano al timone:
40 anni di eccellenza saccense

Una pluriennale esperienza ed un'attenzione costante ai gusti

Con i suoi 40 anni di storia, la
Pizzeria Steripinto rappresenta
un punto di riferimento impor-
tante tra le pizzerie del centro
storico di Sciacca. In un luogo
suggestivo come quello adiacen-

del cliente: la Pizzeria Steripinto ritorna

te allo storico Palazzo Steripin-
to, la Pizzeria Steripinto della
famiglia Mantia pud definirsi
una vera e propria eccellenza
della ristorazione. La famiglia
Mantia, ritornata alla guida

punto di riferimento

dell'attivita saccense dopo di-
versi anni di inattivita, regala
quel tocco in pit ad una loca-
tion esclusiva che permette,

non solo di
pizza dal sapore unico,

assaporare una
ma

anche di ammirare una vera
perla della storia saccense come
il Palazzo Steripinto, da cui la
pizzeria prende il nome. Quello
offerto dalla storica pizzeria sac-
cense e un prodotto di altissimo
livello: la pizza, cotta nel forno a
legna dall'apprezzatissimo piz-
zaiolo Roberto Mantia, e la gus-
tosissima tavola calda, non pas-
sano di certo inosservati. Grazie
all'utilizzo di ingredienti ricercati
e di alta gualita, un grande
rispetto della centenaria tra-
dizione culinaria saccense, e
sapori straordinari, la Pizzeria
Steripinto offre alla sua clientela
un prodotto di eccellenza capace
di regalare momenti di gusto
sublime. Oltre 150 posti a
sedere all'esterno ed un servizio
di altissimo livello sono inoltre
punti di forza di un'attivitad che,
ritornata in auge, punta a sod-
disfare al 100% i numerasi ed
affezionati avventori.

WonderLAD: nasce a Catania la resi-

denza di CasaOz

WonderlLAD, la casa che ac-
cogliera i bambini affetti da
malattie gravi insieme alle loro
famiglie, sta nascendo a Catania
in Via Filippo Paladino, nell'area
adiacente ai Due Obelischi: un
luogo ove potranno svolgere le
attivita di una vita normale pur
in situazioni di gravi patologie e
di frequenti ricoveri.

Nasce dall'idea di Fondazione
Vodafone Italia e CasaOz (ww-
w.casoz.org) e dalla volonta di
LAD Onlus e del Comune di Cat-
ania di replicare nella citta etnea
la positiva esperienza realizzata
a Torino. “"Una casa-abbraccio,
dove i tanti bambini e le loro fa-
miglie saranno accolti e accom-
pagnati per poter vivere in modo
sereno la propria situazione-
spiega Cinzia Favara Scacco,
Presidente di LAD Onlus. Won-
derLAD & la realizzazione di un
sogno e la dimostrazione che
guando le finalita sono reali e
adeguate ai territori si possono
riunire forze diverse in una po-
tente sinergia.” WonderLAD, una
delle pit importanti opere del
terzo settore del sud Italia, si
concretizza grazie al contributo
di fondazioni e aziende e di pro-
fessionisti che donano il proprio

lavoro. A poco pill di un mese
dall'avvio dei lavori € ben visi-
bile I'intera struttura del primo
blocco che sara dedicata alle
attivita diurne.

WonderLAD é parte della mis-
sion di LAD Onlus: rendere il
"Cure & Care” un diritto per
ogni bambino che deve affron-
tare la lunga ospedalizzazione
per una malattia grave o croni-
ca. Per maggiori dettagli: Ww-
w.ladonlus.org

L’Azzurro Fest si tinge di oro con la

Madre Terra

La Cooperativa Madre Terra
nasce nel lontano 5 novembre
1844 con Il'attuazione della
legge Gullo-Segni, che desti-
nava alle cooperative i terreni
incolti appartenenti ai lati-
fondisti. Oggi la Cooperativa
vanta oltre seicento soci e una
superficie di duemila ettari col-
tivata ad ulivi nel territorio di
Sciacca, zona delimitata dalla
DOP Val di Mazara, riservata
agli extra vergini ottenuti con
rigidi disciplinari produttivi. Da
sempre Madre Terra ripone una
speciale attenzione in tutte le
fasi del processo produttivo, a
cominciare dalle tecniche di
coltivazione, che vengono
monitorate per garantire la
gualita della materia prima,
alla scelta del periodo di racco-
Ita ideale per ottenere un extra
vergine fruttato, amaro e pic-
cante al punto giusto, finendo
con la massima cura per tutti i
dettagli inerenti le fasi di tras-
formazione del frutto, che av-
vengono con le pit moderne
linee di lavorazione a ciclo con-
tinuo Pieralisi. La Cooperativa,
inoltre, ha scelto di adottare
pratiche ronomiche a basso
impatto ambientale che assi-

elevato

curano un standard
qualitativo ed igienico-sanitario.
La somma delle suddette best
practice produce come risultato
un extra vergine di eccellenza, di
cui Madre Terra propone cinque
varieta: Blend, DOP Val di
Mazara, Cerasuola, Biancolilla e
Biologico. Potrete degustare
I'olic Madre Terra in occasione
dell’Azzurro Fest e sentire tutto il
gusto del Mediterraneo in un
solo boccone. Provare per crede-
re!
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Area 14 punta tutto sulla Tumminia

Ad Area 14 si riscoprono i sapori di un tempo: la pizza alla Farina di Tumminia

Un tuffo nel passato ma con un
occhio fisso verso il futuro. La di-
rezione presa da Area 14 nel set-
tore food & sostanziale: puntare
tutto sul rispetto delle materie
prime e sulla qualita delle stesse,
non tralasciando affatto |'aspetto
salutare, oggi pit che mai essen-
ziale, per costruire un domani mi-
gliore. L'azienda castelvetranese,
dal 2016, ha deciso di puntare
forte sull'utilizzo della farina di
Tumminia per la realizzazione
delle pizze, vero cavallo di batta-
glia di Area 14. La Tumminia,
grano a ciclo breve (si semina a
marzo e si raccoglie a giugno),
viene lavorata con macine a pietra
e produce una farina integrale ric-
chissima di elementi propri del

e la novita salutare e gustosa del 2016

germe di grano e della crusca,
con un alto valore proteico e un
basso indice di glutine. La Tum-
minia & indicata sia per la panifi-
cazione che per la pastificazione
ed & impiegata, tra I'altro, per la
realizzazione del "Pane Nero di
Castelvetrano”, presidio Slow
Food. Un alimento gustoso come
la pizza di Area 14, viene abbi-
nato dungue ad un ingrediente
sano e nutriente come la farina
di Tumminia, grano antico ma
dal valore nutrizionale immenso.
Le proprieta benefiche della
farina di Tumminia sono a dir
poco smisurate: grazie all'alto
contenuto di lignina, sostanza di
origine naturale, viene favorito il
funzionamento del sistema

cardiovascolare, vengono poten-
ziate le difese immunitarie anche
contro lo sviluppo di tumori, viene
contrastato l'insorgere delle aller-
gie e vengono leniti i disturbi in-
testinali. Inoltre, da studi attenti
condotti in questi ultimi anni, si
sta osservando come questi ali-
menti non modificati e poco la-
vorati aiutino anche a prevenire il
diffondersi di intolleranze che
colpiscono il sistema digerente
(ad esempio la celiachia). "Attra-
verso materie prime siciliane e
genuine, proprio come la farina di
Tumminia - spiega la direzione di
Area 14 — il nostro intento & quello
di aiutare i nostri clienti ad abitu-
arsi ad una dieta intelligente, gus-
tosa si ma anche molto salutare".

Areald: “Cibo e
buon vivere di
Sicilia

All'interno di un edificio di
oltre 2.000 metri quadrati,
Area 14 & un concept store
che offre aree dedicate alla
ristorazione: Bar con pas-
ticceria e gelateria artigianale
specializzato nella vendita di
rosticceria e dolci siciliani;
Ristorante self-service, ideale
per pranzi veloci ed incontri di
lavoro; Lounge bar e su-
shi-bar. La cucina del risto-
rante & ideale siaperla re-
alizzazione di menu turistici
con specialita tipiche siciliane
(pane nero di Castelvetrano
ed Olio Extra Vergine di Oliva
"Nocellara del Belice”) sia per
la preparazione di prelibati
piatti da servire in occasione
di eleganti banchetti, cerimo-
nie e pranzi di lavoro. Spazi
riservati alla vendita e alla de-
gustazione di prodotti tipici
della Sicilia. Al suo interno e
presente la libreria Mon-
dadori, punto di riferimento
culturale per il territorio.

Il saluto del Sindaco Di Paola

"Benvenuti a Sciacca che in
queste giornate vi accoglie nel
cuore del suo centro storico con
una festa che rappresenta il fas-
cino della nostra tradizione e
della nostra identita. In gueste
giornate, avrete la possibilita di
scoprire alcune eccellenze che ci
riconoscono in tutto il mondo. A
partire dalla nostra gastrono-
mia, specialmente guella legata
al mondo della marineria, al

nostro artigianato artistico ed
alle realta produttive che
sostengono la cultura e la
crescita della nostra comunita.
La nostra storia diventa princi-
pale alleata di una promozione
del territorio intelligente che
utilizza linguaggi moderni, nel
rispetto della nostra cultura.
L'esperienza vissuta durante i
giorni di Azzurro Fest, ci con-
sente ancora di piu di sentirci
orgogliosi di essere cittadini di
Sicilia e di Sciacca perché as-
sistiamo alla rappresentazione
della nostra festosa gioia di
vivere e di condividere emozi-
oni per tutti. Lasciatevi coin-
volgere dall'euforia di questa
festa, dagli odori e dai sapori
della nostra cucina e dalla
bellezza del nostro mare az-
zurro che fara da scenografia
naturale nel cuore della nostra
citta. Benvenuti ad Azzurro
Fest".

La Pro Loco al servizio del territorio

La Pro Loco Sciacca Terme &
una associazione costituita nel
2007 che si occupa della valo-
rizzazione turistica della citta
di Sciacca. Iscritta dal 2012
all’/Albo Regionale delle Pro
Loco istituito dall’Assessorato
Regionale del Turismo, dello
Sport e dello Spettacolo; Fed-
erata all'lUNPLI (Unione Nazio-
nale Pro Loco Italiane); E con-
venzionata dal Giugno 2013

con il Comune di Sciacca per la
gestione di un Punto Infor-

mazioni Turistiche nella Piazza
Saverio Friscia e dell’Ufficio Tur-
istico Comunale in Corso Vittorio
Emanuele. Garantisce il servizio
di informazioni turistiche 7
giorni su 7 sia la mattina che il
pomeriggio. Organizza Itinerari
e Percorsi Turistici per promuo-
vere il territorio, la fruizione dei
beni culturali e monumentali, i
musei, le potenzialita naturalis-
tiche, culturali, storiche, sociali e
gastronomiche. Realizza eventi
culturali ed attivita di animazi-
one del luogo. Ha avviato pro-
cessi di collaborazione con nu-
merose realtd dell‘associassion-
ismo e del cooperativismo pre-
senti nel territorio; Gode di un
nutrito portfolio di partner tra
Attivita Ricettive, Bar, Ristoranti,
Attivita Produttive, Attivita Com-
merciali presenti in citta.




Se vuoi friggere
sei nel posto giusto.

Te lo dice Andy Luotto. Te lo dice il tuo istinto.

Te lo diciamo noi: le farine non sono tutte uguali. Per un risultato perfetto nelle diverse ricette, bisogna
scegliere le varieta di grano piti adatte, e una macinatura specifica. E quello che il Gruppo Lo Conte fa da
tre generazioni. E da qui che sono nate Le Farine Magiche. Scoprile: in ognuna troverai la soluzione ideale

per ogni singola ricetta. Per questo sono tutte diverse, tutte senza conservanti ma con 24 mesi di durata

naturale. E vedrai che a ogni tuo piatto, tutti faranno tanto di cappello.
Quello blu con le stelline, naturalmente.

DD .
Azzurro Fest A

LA CUCINA AL CENTRO DEL MEDITERRANEQ Qualita per natura A ogni fritto, la sua magia.




