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Isola Fish:
un mare di freschezza

Un'azienda che ormai da 15 anni
fonda il suo successo sulla passi-
one per il mare ed i prodotti ri-
cavati: Isola Fish & una solida
realta saccense, divenuta punto
di riferimento di pescherie, gros-
sisti e ristoratori su tutto il terri-
torio nazionale. L'ingrosso e det-
taglio di pesce (fresco, congela-

to, affumicato e secco) sono i
punti di forza di un'azienda
ormai ben radicata nel territo-
rio ed in grado di fornire gior-
nalmente pesce direttamente
pescato nel mare di zona da
barche fisse e di fiducia. I pro-
dotti sono  rigorosamente
selezionati all'origine e scelti
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secondo tutti i criteri di valuta-
zione a norma di legge. Attra-
verso magazzini organizzati con
le pil moderne attrezzature,
rispettando tassativamente |e
norme HCCP, Isola Fish & in
grado di fornire tutte le infor-
mazioni necessarie per il corretto
acquisto del pesce fresco. E' la
passione per il mare ad aver
mosso il titolare, Francesco
Paolo Di Benedetto, a mettere in
piedi Isola Fish, una realta che
guarda, come obiettivo primario,
alla soddisfazione del proprio cli-
ente. All'interno dei due punti
vendita al dettaglio, & possibile
acquistare prodotto congelato
sfuso oltre che una vasta scelta
per piatti semplici o misti. Isola
Fish mette a disposizione seri-
eta, esperienza, affidabilita, ma
soprattutto prezzi di mercato
concorrenziali con un team re-
sponsabile e dinamico. Isola
Fish: passione, tradizione ed es-
perienza, al servizio del pubbli-

iFindomgstig

PiU responsabili, insieme
Siamo a Sciacca

Agenta per Findomesatic Banca

v i, 154/ (B
\;}f Viia Cappuccini, 154/C @)ﬁ 800.629.553

n &

REGICRIE SICILIANA COMUNE

ey e
PROICCO. Hopu
= TERME et

OFUTURIS? m?‘;

Murgica & Sueni

SAN BENEDETTO

A ogni piatte, la sua magia.

: ¥
.Polara  CASTADIVA
RADIO o
) TP

Mahili Beach: terrazza sul Mediterraneo

Mahili Beach - La Capannina, pil
che un locale un vero "contenitore
di vita"! Un luogo camaleontico che
cambia pelle in base agli event,
mantenendo un'anima giovane,

raffinata, glamour, dallo stile
unico. Di giorno & un lido attrezza-
to sulla meravigliosa spiaggia di
San Marco che offre un mix di
ottima cucina, rinfrescanti cocktail
e musica lounge; la sera si trasfor-
ma in un favoloso Aperitif Bar,
grazie ai suoi caratteristici aperi-
cena. La notte, invece, & il posto
ideale per trascorrere piacevoli
serate  accompagnate  dalla
musica dal vivo e dai giochi a quiz
come il Dr Why. E nel weekend

serate a tema e notti danzanti. |

LANZA sea food

Industria lttica

Mazara' del'Vallo

All'interno del Centro Corallo,
sito in via Allende, nasce Stop
& Go, il luogo in cui ricaricarsi
con momenti di vero gusto.
Dalla prima colazione al
pranzo, da Stop & Go il cliente
trova la vera eccellenza della
tradizione gastronomica sac-
cense. Per una rapida pausa
pranzo o per un pranzo da as-
porto, i gustosi menu di Stop &
Go, propongono piatti genuini
e gustosi, con un rapporto
qualita prezzo senza pari.

| STOP & GO: I'arte del gusto

Grande attenzione alla scelta
delle materie prime, sfruttate in
maniera eccellente dagli chef, e
gustosissime ricette che vedono
protagonista assoluto il pesce
azzurro, straordinaria risorsa dei
mari saccensi. Stop & Go: perun
pit stop dal sapore unico e dal
prezzo contenuto. Non resta che
venirci a trovare...
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Azzurro

Fest:

il trionfo del Made in Sicily

Natale Giunta, i piatti dello chef

La "cucina al centro del Mediter-
raneo" di Azzurro Fest apre le
sue porte al pubblico. Dalle ore
20.00, nella meravigliosa cor-
nice di Piazza Angelo Scandalia-
to trasformata in un vero e pro-
prio ristorante a cielo aperto,
grazie alla sapiente maestria
dello Chef Natale Giunta, coadi-
uvato dalla sua valente brigata,
sara possibile cenare, ammiran-
do la panoramica vista di una
delle piazze piu belle d'Italia.
Piatti gustosi e ricchi, realizzati
con le straordinarie materie
prime della nostra terra, che vi
faranno gustare tutti i sapori del
mar Mediterraneo

Per vivere la sezione "A cena
con lo Chef", bastera acquistare
presso le biglietterie di Azzurro
Fest un ticket, con due fasce di
prezzo: 5€ o da 10 €,
Acquistando un ticket da 5 € si
potra scegliere tra:

"La bancarella del Pane e Pan-
elle", "Il Piatto Azzurro " (Alici a
Beccafico, Spatola alle Mandor-
le, Polpette di Tonno), "Il Coppo
di Fritto di Pesce".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara
oppure da una dissetante botti-
glietta di acqua San Benedetto o

Cutolo. Acquistando un ticket
da 10 € si potra scegliere tra:
Calamarata con sugo di Tonni-
na e Pistacchio, Mezzi Paccheri
con Bottarga, lime e asparagi
di mare, Mezze maniche con
sarde, Cous Cous di Pesce, "La
bancarella del polpo bollito".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara,
compresa nel prezzo del ticket.

Oltre 40 espositori di eccellenze

40 espositori provenienti da
tutta Italia, oltre 100 aziende
sostenitrici, con un'affluenza
media di 10.000 persone al
giorno. Questo e Azzurro Vil-
lage, il luogo in cui si potranno
scoprire tutte le aziende di ec-
cellenza che hanno scelto di in-
contrare il pubblico di Azzurro
Fest per presentare i propri
prodotti. Tantissimi gli stand
presenti ad Azzurro Village,
con esposizioni di vario genere
e svariati prodotti che incon-
treranno i gusti dei numerosi
visitatori della manifestazione.
Dal food, al beverage, passan-
do per numerose tipicita ed ec-
cellenze del territorio, nel vil-
lage di Azzurro Fest 2016 sara
possibile scoprire tante novita,
assaggiare il meglio della gas-
tronomia del territorio e conos-
cere grandi realta dell'impren-
ditoria nazionale, pronte ad in-
terfacciarsi con il pubblico pro-
ponendo straordinari articoli.
Azzurro Village si  estende
lungo piazza Angelo Scandalia-
to e Piazza Rossi, centri nevral-
gici della kermesse dedicata
alla cucina del Mediterraneo,
ed aprira i suoi battenti per
tutti i giorni della manifestazi-

one, dalle ore 18.00. All'interno
di Azzurro Village anche la vasta
area degustazioni curata dallo
Chef de 'La Prova del Cuoco'
Natale Giunta, prevista all'inter-
no della sezione "A Cena con lo
Chef". Grazie ai piatti realizzati
dallo chef palermitano e dalla
sua brigata, sara possibile gus-
tare tutti i sapori del mar Medi-
terraneo, vivendo al meglio I'es-
perienza di Azzurro Fest 2016.
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Gli appuntamenti in programma

| Cacioppo, una serata tutta da ridere

Cooking show con Angelo Pumilia

Promuovere le eccellenze del ter-
ritorio & uno degli obiettivi pri-
mari dell'organizzazione di Azzur-
ro Fest che, per il suo 2° Cooking
Show, ha deciso di puntare su
una delle firme saccensi pil im-
portanti di tutto il panorama culi-
nario internazionale. Dalle ore
20.45 di questa sera, sara sul
palco di Piazza Rossi lo chef
Angelo Pumilia che realizzera la
ricetta "Croccante di Spatola".
Pumilia vanta una grande carriera
all'interno dei migliori ristoranti al
mondo: dall‘'ottobre 2009 & resi-
dent chef alla Foresteria Planeta e
con Planeta promuove il cibo si-
ciliano in India, Cina, Giappone,
Norvegia, Scozia, Israele,
Svizzera, Ukraina e Dubai. II
cuoco saccense ha inoltre parteci-
pato in qualita di guest chef ad
Expo 2015 ed & stato selezionato
per |la mostra “"Regina e Re di
Cuochi” tra i cento giovani chef
emergenti in Italia. Chef nei risto-
ranti Angelo Court Tokyo e Nikko
Hotel Tokyo Balcony, Angelo

Pumilia & inoltre consulente
per la JET (Japan Europe Trad-
ing) e docente dei seminari di
cucina italiana nelle scucle di
cucina di  Tokyo (Hattori
School), Osaka, MNagoya, Fu-
kuoka.

La sua comicita, irriverente e
trascinante allo stesso tempo,
& riuscita a far breccia nei cuori
di tantissimi italiani che lo
seguono con affetto nei suoi
numerosi spettacoli in giro per
tutto lo stivale. Pronto a strap-
pare tante risate al popolo di
Azzurro Fest, questa sera, alle
ore 22.30, sara il noto comico
siciliano Giovanni Cacioppo ad
intrattenere il pubblico di
Piazza Rossi. Listrionico attore
gelese, da ormai pit di 30 anni
calca i palcoscenici di tutta
Italia con i suoi coinvolgenti
show che riscuotono costante-
mente successo. Indimentica-
bili le sue performance all'in-
terno di alcune delle pil spas-
sose trasmissioni televisive:
dallo Zelig a Colorado Cafg,
passando per Mai Dire Lunedi e
Mai Dire Martedi, Cacioppo di-
verte con le sue battute incal-
zanti ed il suo emblematico
ritmo comico. Dopo aver
partecipato a numerose pelli-

cole tra le quali "Cosi & la vita" e
"La Leggenda di Al, John e Jack",
Cacioppo & al momento impeg-
nato nella realizzazione del film
"Non c'& pil religione” ed pronto
a far ridere di gusto la platea di
Azzurro Fest 2016.
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Edil Progresso rilancia:
risparmio e sostenibilita ambientale

Grazie all’azienda saccense € possibile usufruire
dell’ecobonus previsto dalla legge di stabilita 2016

La Legge di Stabilita 2016 ha
prorogato le detrazioni fiscali del
65% per l'efficienza energetica
negli edifici. Si potra infatti ac-
cedere, per tutto il 2016, all'in-
centivo noto anche come ecobo-
nus, che restituisce in 10 anni,
tramite detrazione dall'lrpef o
dall'Ires, il 65% di quanto speso
per migliorare l'isolamento di
casa, installare pompe di calore,
caldaie a condensazione, impi-
anti di solare termico e realizza-
re diversi altri interventi. Un
grande incentivo per chi decide
di migliorare la propria efficienza
energetica, affidandosi ad espe-
rti del settore come Edil Progres-
so, azienda saccense leader nel
campo '"energie rinnovabili".
Grazie alla professionalita del
personale di Edil Progresso,
pronto a trovare la soluzione mi-
gliore per tutte le esigenze, &
cosi possibile rispettare e sal-
vaguardare |'ambiente, riuscen-
do allo stesso tempo ad ottenere
un sensibile risparmio sulle
spese per I'energia. A beneficia-
re dell'ecobonus sono le persone
fisiche, compresi gli esercenti

arti e professioni; i contribuen-
ti che conseguono reddito
d'impresa; le associazioni tra
professionisti; gli enti pubblici
e privati che non svolgono at-
tivita commerciale. Gli inter-
venti devono essere eseguiti
su unita immobiliari e su edifici
esistenti, di qualunque catego-
ria catastale, anche se rurali,
compresi quelli strumentali.
L'incentivo porta in detrazione
dall'Irpef o dall'lres su 10 anni,
tramite quote di pari importo, il

65% della spesa sostenuta.
Sono detraibili tutte le spese
concernenti i lavori, anche
quelle di progetto e amminis-
trative. Un'occasione imperdi-
bile per poter rivedere il pro-
prio piano energetico, dando
una mano all'ambiente ed allo
stesso tempo al portafoglio.
Per maggiori informazioni
bastera recarsi presso lo Stand
di Edil Progresso, presente
all'interno dell'Azzurro Village.
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Non solo intrattenimento ad Az-
zurro Fest ma anche momenti di
dibattito e cultura. Dalle ore
20.30, dal palco di Piazza Rossi,
prendera via il consueto Talk
Show di Azzurro Fest, condotto
dalla presentatrice ufficiale della
manifestazione, Vanessa Galipo-
li. Questa sera, ospiti del dibatti-
to, saranno lo chef saccense
Angelo Pumilia, della Foresteria
Planeta Estate di Menfi, e Gi-

Il talk show di questa sera

useppe Polara, responsabile
dell'azienda "Bibite Polara”,
main sponsor di Azzurro Fest
2016. Si partira proprio da un
focus sui due personaggi pre-
senti sul palco della kermesse,
pronti a raccontare le proprie
esperienze, per poi toccare di-
versi temi tra cui la gastrono-
mia, l'alimentazione, il rispetto
della tradizione culinaria e la
salvaguardia dell'ambiente. Al
termine del talk show inoltre,
lo chef Angelo Pumilia real-
izzera la sua ricetta "Croccante
di Spatola”, all'interno di uno
strepitoso show cooking che
cattuera l'interesse del folto
pubblico di Azzurro Fest. Un
motivo in pil per vivere Azzur-
ro Fest sin dalla prima serata:
buon cibo, grande intratteni-
mento ed interessanti momen-
ti di approfondimento gener-
ale, all'interno di una manifes-
tazione pronta ad abbracciare
il pubblico a 360°.

Il 27 agosto sul palco Max Gazze

Farad tappa ad Azzurro Fest il
"Maximilian Tour" del bassista
e cantante Max Gazzeé reduce
da un 2016 semplicemente
d'oro. Il cantautore & riuscito
infatti, grazie ai singoli estratti
dal suo ultimo album "Maximil-
ian", a scalare tutte le classi-
fiche di vendita e di ascolto,
diventando, senza alcun
dubbio, l'artista italiano del

momento. La tappa saccense
del lungo tour internazionale di
Gazze, fara calare il sipario

sulla 3~ edizione di Azzurro
Fest, ormai appuntamento fisso
per i grandi artisti della musica
italiana. Il pubblico della mani-
festazione & pronto a ballare
sulle note dei suoi grandi suc-
cessi e dei suoi ultimi apprezza-
tissimi singoli "Ti sembra nor-
male" e "La vita com’&”, in pro-
grammazione su tutte le radio
nazionali. Il Concerto di Max
Gazze & organizzato in collabo-
razione con Musica e Suoni di
Nuccio La Ferlita. Tickets dis-
ponibili sul circuito "Box Office"
e sui pit importanti circuiti nazi-
onali quali "Ticketone", . A Sci-
acca biglietti in vendita presso
I""Ufficio Turistico” di Corso Vit-
torio Emanuele. e presso lo sta-
bilimento "Mahili Beach - La Ca-
pannina".

Ingresso in prevendita € 15,00.
Apertura cancelli ore 18.00.
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I Mantia ritornano al timone:
40 anni di eccellenza saccense

Una pluriennale esperienza ed un'attenzione costante ai gusti

Con i suoi 40 anni di storia, la
Pizzeria Steripinto rappresenta
un punto di riferimento impor-
tante tra le pizzerie del centro
storico di Sciacca. In un luogo
suggestivo come quello adiacen-

del cliente: la Pizzeria Steripinto ritorna

te allo storico Palazzo Steripin-
to, la Pizzeria Steripinto della
famiglia Mantia pud definirsi
una vera e propria eccellenza
della ristorazione. La famiglia
Mantia, ritornata alla guida

punto di riferimento

dell'attivita saccense dopo di-
versi anni di inattivita, regala
quel tocco in pit ad una loca-
tion esclusiva che permette,

non solo di
pizza dal sapore unico,

assaporare una
ma

anche di ammirare una vera
perla della storia saccense come
il Palazzo Steripinto, da cui la
pizzeria prende il nome. Quello
offerto dalla storica pizzeria sac-
cense e un prodotto di altissimo
livello: la pizza, cotta nel forno a
legna dall'apprezzatissimo piz-
zaiolo Roberto Mantia, e la gus-
tosissima tavola calda, non pas-
sano di certo inosservati. Grazie
all'utilizzo di ingredienti ricercati
e di alta gualita, un grande
rispetto della centenaria tra-
dizione culinaria saccense, e
sapori straordinari, la Pizzeria
Steripinto offre alla sua clientela
un prodotto di eccellenza capace
di regalare momenti di gusto
sublime. Oltre 150 posti a
sedere all'esterno ed un servizio
di altissimo livello sono inoltre
punti di forza di un'attivitad che,
ritornata in auge, punta a sod-
disfare al 100% i numerasi ed
affezionati avventori.

CasaOz sbarca a Catania grazie a
LAD ONLUS: nasce WonderLAD

CasaOz nasce a Torino nel 2007
per offrire al bambino malato e
alla sua famiglia accoglienza,
sostegno e assistenza nell’elab-
orazione di un percorso di ritor-
no a una quotidianita serena, at-
traverso accoglienza notturna e
attivita diurne educative e ricre-
ative. Il progetto educativo & in-
centrato sul concetto di
inclusione, valore imprescindi-
bile per il contrasto alla margin-
alita sociale.

CasaOz ha individuato nell'asso-
ciazione catanese LAD Onlus un
soggetto ideale per replicare a
un'altra latitudine la propria es-
perienza, condividendo gli obiet-
tivi del progetto, procedure ed
esperienza, e svolgendo un
ruclo determinante nell'aver
creato un modello replicabile e
reinterpretabile su tutto il terri-
torio nazionale.

“Siamo orgogliosi che l'esperien-
za di CasaOz sia stata utile e di
ispirazione per replicare a 1.500
km di distanza un modello virtu-
oso che ha ricevuto svariati ap-
prezzamenti da tutta Italia e
che, ad oggi, ha gia accolto e ai-
utato oltre 1600 persone”,
spiega Enrica Baricco, presiden-
te CasaOz. “L'obiettivo & quello

di esportare un sistema messo
a punto a Torino e che LAD ha
adottato per far nascere a Cat-
ania WonderLAD, una casa per
accogliere i bambini affetti da
gravi malattie insieme alle loro
famiglie”. CasaOz ha trasferito
il know how acquisito e sta of-
frendo il training necessario
per avviare la casa accoglien-
za. Lo scorso giugno sono iniz-
iati a Catania i lavori per la
costruzione di WonderLAD.

L’Azzurro Fest si tinge di oro con la

Madre Terra

La Cooperativa Madre Terra
nasce nel lontano 5 novembre
1844 con Il'attuazione della
legge Gullo-Segni, che desti-
nava alle cooperative i terreni
incolti appartenenti ai lati-
fondisti. Oggi la Cooperativa
vanta oltre seicento soci e una
superficie di duemila ettari col-
tivata ad ulivi nel territorio di
Sciacca, zona delimitata dalla
DOP Val di Mazara, riservata
agli extra vergini ottenuti con
rigidi disciplinari produttivi. Da
sempre Madre Terra ripone una
speciale attenzione in tutte le
fasi del processo produttivo, a
cominciare dalle tecniche di
coltivazione, che vengono
monitorate per garantire la
gualita della materia prima,
alla scelta del periodo di racco-
Ita ideale per ottenere un extra
vergine fruttato, amaro e pic-
cante al punto giusto, finendo
con la massima cura per tutti i
dettagli inerenti le fasi di tras-
formazione del frutto, che av-
vengono con le pit moderne
linee di lavorazione a ciclo con-
tinuo Pieralisi. La Cooperativa,
inoltre, ha scelto di adottare
pratiche ronomiche a basso
impatto ambientale che assi-

elevato

curano un standard
qualitativo ed igienico-sanitario.
La somma delle suddette best
practice produce come risultato
un extra vergine di eccellenza, di
cui Madre Terra propone cinque
varieta: Blend, DOP Val di
Mazara, Cerasuola, Biancolilla e
Biologico. Potrete degustare
I'olic Madre Terra in occasione
dell’Azzurro Fest e sentire tutto il
gusto del Mediterraneo in un
solo boccone. Provare per crede-
re!
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La "magia” de Le Farine Magiche.

L'azienda molitoria irpina € Main Sponsor dell’evento saccense dedicato alla
cucina del Mediterraneo

Le Farine Magiche portano la
magia all’Azzurro Fest, l'evento
enogastronomico e musicale che
si terra dal 24 al 27 agosto a Sci-
acca. L'azienda molitoria irpina,
infatti, & Main Sponsor della ker-
messe che si tiene dal 2014
nella suggestiva e caratteristica
cittadina siciliana. L'Azzurro Fest
sard |'occasione perfetta per
presentare al pubblico locale la
ricca linea di farine per fritture, I
Fritti Misti. Sei referenze ideate
per realizzare croccanti fritture
di verdure, carne, pesce e dolci...
per piatti di veri cuochi. Protago-
nista indiscusso delle quattro
giormate sara il mix Fritture di
Pesce, una miscela studiata per
rendere facilissima e veloce la

realizzazione di una frittura di
pesce perfetta e asciutta.
Ideale per fritti super croccanti
e saporiti che raggiungono un
ottimo equilibrio tra la fragran-
za della crosta e la morbidezza
del pesce. Il mix & a base di
farina tipo 1, assorbe poco olio
e garantisce un’'aderenza per-
fetta grazie alla presenza della
semola di riso.

Tutti | prodotti della gamma I
Fritti Misti saranno acquistabili
presso lo stand Le Farine
Magiche a prezzi vantaggiosi.
Durante |'Azzurro Fest, inoltre,
i responsabili dell'azienda
spiegheranno al pubblico le pe-
culiaritd dei prodotti Le Farine
Magiche, raccontando la pas-

sione e I'impegno che da pil di
40 anni contraddistinguono il
Gruppo Lo Conte, di cui fa
parte l'azienda moalitoria, e che
sono garanzia di qualita, atten-
zione e innovazione. Verra
anche affrontato il tema del
buon fritto, con un focus sul
come sia possibile un‘alimen-
tazione sana e corretta senza
rinunciare al gusto e alla
sfiziosita dei piatti fritti, sceg-
liendo prodotti eccellenti che
assicurano cotture con un
bassissimo assorbimento  di
olio e che permettono di man-
tenere la croccantezza e la sof-
ficita della crosta.

Gli eventi de “'Le
farine magiche”

Le Farine Magiche sono
state scelte da Natale
Giunta per una golosissima
collaborazione. Nelle degus-
tazioni previste nel corso
dell’Azzurro Fest all’interno
della sezione "A cena con lo
chef”, infatti, Natale Giunta
utilizzera una selezione di
prodotti Le Farine Magiche
per realizzare gustose e
sfiziose fritture di mare. Ii
calendario degli appuntam-
enti gastronomici dell’Azzur-
ro Fest inizia allinsegna
della magia, con l'imperdi-
bile cooking show di Andy
Luotto. Il 24 agosto alle ore
20.30, infatti, il famoso tes-
timonial de Le Farine
Magiche con il cappello da
mago deliziera il pubblico
con appetitose e invitanti
fritture di pesce, svelando i
suoi “magici” segreti per re-
alizzare piatti da veri gour-
met,

Il saluto del Sindaco Di Paola

('

"Benvenuti a Sciacca che in
queste giornate vi accoglie nel
cuore del suo centro storico con
una festa che rappresenta il fas-
cino della nostra tradizione e
della nostra identita. In gueste
giornate, avrete la possibilita di
scoprire alcune eccellenze che ci
riconoscono in tutto il mondo. A
partire dalla nostra gastrono-
mia, specialmente guella legata
al mondo della marineria, al

nostro artigianato artistico ed
alle realta produttive che
sostengono la cultura e la
crescita della nostra comunita.
La nostra storia diventa princi-
pale alleata di una promozione
del territorio intelligente che
utilizza linguaggi moderni, nel
rispetto della nostra cultura.
L'esperienza vissuta durante i
giorni di Azzurro Fest, ci con-
sente ancora di piu di sentirci
orgogliosi di essere cittadini di
Sicilia e di Sciacca perché as-
sistiamo alla rappresentazione
della nostra festosa gioia di
vivere e di condividere emozi-
oni per tutti. Lasciatevi coin-
volgere dall'euforia di questa
festa, dagli odori e dai sapori
della nostra cucina e dalla
bellezza del nostro mare az-
zurro che fara da scenografia
naturale nel cuore della nostra
citta. Benvenuti ad Azzurro
Fest".

La Pro Loco al servizio del territorio

La Pro Loco Sciacca Terme &
una associazione costituita nel
2007 che si occupa della valo-
rizzazione turistica della citta
di Sciacca. Iscritta dal 2012
all’/Albo Regionale delle Pro
Loco istituito dall’Assessorato
Regionale del Turismo, dello
Sport e dello Spettacolo; Fed-
erata all'lUNPLI (Unione Nazio-
nale Pro Loco Italiane); E con-
venzionata dal Giugno 2013

con il Comune di Sciacca per la
gestione di un Punto Infor-

mazioni Turistiche nella Piazza
Saverio Friscia e dell’Ufficio Turis-
tico Comunale in Corso Vittorio
Emanuele. Garantisce il servizio
di informazioni turistiche 7 giorni
su 7 sia la mattina che il
pomeriggio. Organizza Itinerari e
Percorsi Turistici per promuovere
il territorio, la fruizione dei beni
culturali e monumentali, i musei,
le potenzialita naturalistiche, cul-
turali, storiche, sociali e gastro-
nomiche. Realizza eventi culturali
ed attivita di animazione del
luogo. Ha avviato processi di col-
laborazione con numerose realta
dell"associassionismo e del coop-
erativismo presenti nel territorio;
Gode di un nutrito portfolio di
partner tra Attivita Ricettive, Bar,
Ristoranti, Attivita Produttive, At-
tivita Commerciali presenti in
citta.




Se vuoi friggere
sei nel posto giusto.

Te lo dice Andy Luotto. Te lo dice il tuo istinto.

Te lo diciamo noi: le farine non sono tutte uguali. Per un risultato perfetto nelle diverse ricette, bisogna
scegliere le varieta di grano pili adatte, e una macinatura specifica. E quello che il Gruppo Lo Conte fa da
tre generazioni. E da qui che sono nate Le Farine Magiche. Scoprile: in ognuna troverai la soluzione ideale

per ogni singola ricetta. Per questo sono tutte diverse, tutte senza conservanti ma con 24 mesi di durata

naturale. E vedrai che a ogni tuo piatto, tutti faranno tanto di cappello.
Quello blu con le stelline, naturalmente.

AzZzUrro Fest

LA CUCINA AL CENTRO DEL MEDITERRANEQ Qualita per natura A Dgﬂi fl’ittﬂ, la sua magia.




