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Con SciaccaCarta
Azzurro Fest e piu “‘green”
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Offrire prodotti di altissimo livel-
lo gualitativo, nel pieno rispetto
dell'ambiente, & il leitmotiv di
Azzurro Fest 2016 che quest'an-
no ribadira ancor di pit il proprio
concetto di festival "green".
Grazie alla partnership di Azzur-
ro Fest con l'azienda saccense
SC Group di Rosario Corsenti-

no con i suoi brand, Sciacca-
Carta e XaccAlimentari e con la
collaborazione dello  Chef
Natale Giunta, quest'anno
tutte le degustazioni di Azzurro
Fest verranno servite su sup-
porti  biocompostabili che
rispettano e tutelano I'ambi-
ente. Grazie all'utilizzo di piat-
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ti, posate e bicchieri di natura
vegetale, assolutamente bio-
compatibili e privi di polimeri,
si annullera quasi totalmente la
percentuale di rifiuti generici
da smaltire, essendo i prodotti

biocompostabili  idonei ad
essere conferiti direttamente
nei contenitori  dell'umido.

Tutto cio verra fatto in totale
sinergia con Sc Group che ha
sposato immediatamente il
progetto, ponendosi al fianco
di Azzurro Fest in un cammino
comune che punta dritto verso
la tutela dell territorio. "Difen-
dere I'ambiente con tutti i
mezzi — spiega la direzione di
Sc Group - aiuta ad aumentare
la qualita della vita. Risultano
necessarie dunque delle azioni
come queste che aiutano a
ridurre sensibilmente I'impatto
ambientale dei rifiuti prodotti”.
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Un'azienda che ormai da 15 anni
fonda il suo successo sulla passi-
one per il mare ed i prodotti che
ne ricava: Isola Fish & una solida
realta saccense, divenuta punto

Isola Fish: un mare di freschezza

di riferimento di pescherie,
grossisti e ristorazione su tutto
il territorio nazionale. Con gli
anni, Isola Fish, & riuscita a
costruire i mezzi per fornire
sempre ottime referenze, tro-
vando un punto di incontro con
le esigenze dei clienti.
Un'azienda che punta tutto
sull'alta qualita del pesce di Sci-
acca, lavorando e trattandolo
con procedimenti altamente
specializzati. Isola Fish, sinoni-
mo di eccellenza del pescato.

Mazara'del'Vallo

Grande pasticceria, freschissi-
mo e gustosissimo gelato,
tavola calda di assoluta qual-
ita: questi i punti di forza di
Extra Bar, vero punto di riferi-
mento per i locali saccensi.
Con una storia ventennale alle
spalle, Extra Bar, & pronto ad
offrire alla sua clientela il
meglio della tradizione gastro-
nomica e pasticcera, abbinata
ad alcune gustose novita,
studiate per incontrare i gusti

| dei clienti. Extra Bar rinnova

LANZA sea food

Industria lttica

| Extra Bar: scopri il gusto Extra

quest'anno la sua partnership
con Azzurro Fest, dopo esser
stato presente nelle scorse
edizioni: nel 2014, al fianco di
Nicola Fiasconaro, nel 2015
invece, grazie alla giovane
promessa della pasticceria,
componente della nazionale ital-
iana cuochi, Antonio Ingrao, per
presentare I'Ova Murina, dolce
della tradizione saccense. A Sci-
acca la qualita ha un nome:
Extra Bar.
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Il village di Azzurro Fest:
il trionfo del Made in Sicily

Natale Giunta, i piatti dello chef

La "cucina al centro del Mediter-
raneo" di Azzurro Fest apre le
sue porte al pubblico. Dalle ore
20.00, nella meravigliosa cor-
nice di Piazza Angelo Scandalia-
to trasformata in un vero e pro-
prio ristorante a cielo aperto,
grazie alla sapiente maestria
dello Chef Natale Giunta, coadi-
uvato dalla sua valente brigata,
sara possibile cenare, ammiran-
do la panoramica vista di una
delle piazze piu belle d'Italia.
Piatti gustosi e ricchi, realizzati
con le straordinarie materie
prime della nostra terra, che vi
faranno gustare tutti i sapori del
mar Mediterraneo

Per vivere la sezione "A cena
con lo Chef", bastera acquistare
presso le biglietterie di Azzurro
Fest un ticket, con due fasce di
prezzo: 5€ o da 10 €,
Acquistando un ticket da 5 € si
potra scegliere tra:

"La bancarella del Pane e Pan-
elle", "Il Piatto Azzurro " (Alici a
Beccafico, Spatola alle Mandor-
le, Polpette di Tonno), "Il Coppo
di Fritto di Pesce".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara
oppure da una dissetante botti-
glietta di acqua San Benedetto o

Cutolo. Acquistando un ficket
da 10 € si potra scegliere tra:
Calamarata con sugo di Tonni-
na e Pistacchio, Mezzi Paccheri
con Bottarga, lime e asparagi
di mare, Mezze maniche con
sarde, Cous Cous di Pesce, "La
bancarella del polpo bollito".

Il tutto accompagnato da una
freschissima Bibita Polara,
compresa nel prezzo del ticket.

Oltre 40 espositori di eccellenze

40 espositori provenienti da
tutta Italia, oltre 100 aziende
sostenitrici, con un'affluenza
media di 10.000 persone al
giorno. Questo e Azzurro Vil-
lage, il luogo in cui si potranno
scoprire tutte le aziende di ec-
cellenza che hanno scelto di in-
contrare il pubblico di Azzurro
Fest per presentare i propri
prodotti. Tantissimi gli stand
presenti ad Azzurro Village,
con esposizioni di vario genere
e svariati prodotti che incon-
treranno i gusti dei numerosi
visitatori della manifestazione.
Dal food, al beverage, passan-
do per numerose tipicita ed ec-
cellenze del territorio, nel vil-
lage di Azzurro Fest 2016 sara
possibile scoprire tante novita,
assaggiare il meglio della gas-
tronomia del territorio e conos-
cere grandi realta dell'impren-
ditoria nazionale, pronte ad in-
terfacciarsi con il pubblico pro-
ponendo straordinari articoli.
Azzurro Village si  estende
lungo piazza Angelo Scandalia-
to e Piazza Rossi, centri nevral-
gici della kermesse dedicata
alla cucina del Mediterraneo,
ed aprira i suoi battenti per
tutti i giorni della manifestazi-

one, dalle ore 18.00. All'interno
di Azzurro Village anche la vasta
area degustazioni curata dallo
Chef de 'La Prova del Cuoco'
Natale Giunta, prevista all'inter-
no della sezione "A Cena con lo
Chef". Grazie ai piatti realizzati
dallo chef palermitano e dalla
sua brigata, sara possibile gus-
tare tutti i sapori del mar Medi-
terraneo, vivendo al meglio I'es-
perienza di Azzurro Fest 2016.
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Gli appuntamenti in programma

I Cammurria, si balla al suon di Ska

Cooking show con Andy Luotto

Stasera dalle ore 20.45, sul
palco di Piazza Rossi, spazio ai
Cooking Show di Azzurro Fest
2016. Si parte con uno dei per-
sonaggi di spicco della TV e della
cucina italiana: Andy Luotto,
attore, presentatore, conduttore
televisivo ma soprattutto cuoco
con una passione sconfinata per
la buona cucina, salira sul palco-
scenico di Azzurro Fest per pre-
sentare il suo menu "Alice nel
paese delle meraviglie". Il sim-
patico chef italo-americano,
dopo le grandi esperienze al
fianco di Renzo Arbore nella
rinomata trasmissione "Quelli
della notte", non ha mai smesso
di regalare sorrisi, prevalente-
mente grazie al cibo, la sua vera
passione. Le Alici, sopratutto
quelle pescate nel mare di Sciac-
ca, sono uno degli ingredienti
che in assoluto Andy Luotto pre-
dilige e che proprio per questa
ragione proporra al pubblico di
Azzurro Fest in 4 ricette: Burro e
alici, L'Alice nel cuore (realizzata

con "Le Farine Magiche" del
gruppo Lo Conte), lo spaghetto
Sciaccoso, in onore alla citta
saccense, e la Bagna Cauda
con Alici di Sciacca, piatto tipi-
camente piemontese con
un'anima mediterranea.

Una musicalita solare, coinvol-
gente, briosa e piena di groove,
che fara ballare il pubblico di Az-
zurro Fest con pezzi inediti e con
alcuni dei brani pit rinomati
della musica nazionale ed inter-
nazionale, rivisitati in chiave
Ska, Samba, Swing e Reggae:
dalle 22.30, sul palco di Piazza
Rossi, arrivano i Cammurria, ap-
prezzata band siciliana capace di
ritagliarsi uno spazio di tutto
riguardo nel panorama musicale
regionale. I Cammurria nascono
nel settembre del 2011 a Porto
Empedocle, dall'idea di un
gruppo di ragazzi uniti dalla
stessa passione: la musica. Con
la voglia di creare qualcosa di
nuovo, scelgono come nome
“Cammurria”, termine apparte-
nente al dialetto siculo che vuol
dire fastidio, insistenza nel
volere qualcosa. La band & for-
mata da un'ensemble di 9 ele-
menti: Paolo Festalunga alla
voce, Domenico Festalunga alla
tromba, Alfonso Di Betta al

trombone, Salvatore Festalunga
alla tromba, Luigi Sanfilippo alle
chitarre, Stefano La Porta alle
tastiere, Calogero Gelo al basso,
Gaetano Gelo alla batteria e Al-
fonso Maniglia in arte Alf Daren
alle percussioni.
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Le acciughe di Sciacca sbarcano
al Cibus di Parma

L'azienda "Il Faro" di Paolo Cavataio rafforza la presenza nei mercati internazionali
grazie alla sua partecipazione al 18° salone mternazmnale dell'alimentazione

Una partecipazione di assoluto
livello che non pud che inor-
goglire tutto il settore, rappre-
sentato da una vera eccellenza
del territorio. Un successo senza
pari quello raccolto dall'azienda
"Il Faro" di Paolo Cavataio al
Cibus, 18° salone internazionale
dell’'alimentazione. La postazi-
one presente al Cibus de 'Il
Faro', & stata infatti visitata da
tantissimi spettatori, clienti, e
fruitori del prodotto, che hanno
potuto apprezzare le qualita
straordinarie di quanto esposto
dall'azienda saccense. Le acci-
ughe e le sarde salate, i filetti di
alici e di acciughe, le sardine, le
alacce ed il tonno sott'olio, veri
punti di forza della produzione
de 'il Faro', sono riusciti ad ac-
cattivare l'interesse dell'intero
salone, dimostrando cosi che il
percorso sin qui seguito & guello
giusto. Tutto cid non puo che re-
galare un vero e proprio attesta-
to al buon lavoro fatto fin qui
dalla famiglia Cavataio: da oltre
40 anni, infatti, la mission
dell'azienda & quella di produrre
e conservare una vera e propria

favoren-

eccellenza
done la promozione all'interno
del mercato internazionale. I
segnali che fin qui arrivano dal
mercato globale parlano di una

italiana,

netta ascesa del prodotto:
l'azienda "Il Faro', ha infatti
stretto ormai rapporti com-
merciali in tutti i continenti,
grazie ad un prodotto di qualita
superiore e dalle caratteris-
tiche uniche che hanno fatto
breccia in tutto il mondo.
L'amore per la tradizione gas-

Il talk show di questa sera

Non solo intrattenimento ad Az-
zurro Fest ma anche momenti di

dibattito e cultura. Dalle ore
20.30, dal palco di Piazza Rossi,
prendera via il consueto Talk
Show di Azzurro Fest, condotto
dalla presentatrice ufficiale della
manifestazione, Vanessa Galipo-
li. Questa sera, ospiti del dibatti-
to, saranno il noto chef e comico
italo-americano, Andy Luotto, e
Raffaele Maiello, responsabile

dell'azienda "Le farine
magiche", main sponsor di Az-
zurro Fest 2016. Si partira pro-
prio da un focus sui due per-
sonaggi presenti sul palco della
kermesse, pronti a raccontare
le proprie esperienze, per poi
toccare diversi temi tra cui la
gastronomia, |'alimentazione,
il rispetto della tradizione culi-
naria e la salvaguardia
dell'ambiente. Al termine del
talk show inoltre, il simpaticis-
simo chef Andy Luotto real-
izzera il suo menu "Alice nel
paese delle meraviglie", all'in-
terno di uno strepitoso show
cooking che catturera l'inter-
esse del folto pubblico di Az-
zurro Fest. Un motivo in piu
per vivere Azzurro Fest sin
dalla prima serata: buon cibo,
grande intrattenimento ed in-
teressanti momenti di appro-
fondimento generale, all'inter-
no di una manifestazione
pronta ad abbracciare il pubbli-
co a 360°.

tronomica di Sicilia, l'avan-
guardia nei cicli di produzione e
attenzione nei controlli per ga-
rantire gli standard di qualita
ad un prodotto ogni giorno mi-
gliore, sono gli ingredienti
giusti che hanno inoltre favori-
to un'espansione cosi costante
che ha portato la famiglia Cav-
ataio a conquistare un posto di
rilievo nel mercato internazio-
nale. Il solco & ormai segnato:
"Il Faro' punta a rappresentare
Sciacca nel mondo.

"Il Faro" per una
pesca sostenibile

"Il Faro" da sempre si batte
per garantire ai consumatori
risorse ittiche provenienti
dai pescatori artigianali che
operano con un basso im-
patto sull’ambiente. L'azien-
da incentiva la pesca
sostenibile, utilizzando
mezzi che non danneggiano
fondali e habitat marini e
che rispettano i ritmi biolo-
gici del mare. Un nobile obi-
ettivo quello della famiglia
Cavataio che dimostra
grande rispetto per |'ambi-
ente marino, vera risorsa
della terra. "Solamente gar-
antendo il minor impatto
possibile ed un corretto
equilibrio tra le risorse dis-
ponibili e le attivita di pesca
- spiega Paolo Cavataio -
potremo garantire anche un
futuro prospero e duraturo
al mare, portando inoltre
sulla tavola il prodotto mi-
gliore".

Il 27 agosto sul palco Max Gazze

Fara tappa ad Azzurro Fest il
"Maximilian Tour" del bassista
e cantante Max Gazzé reduce
da un 2016 semplicemente
d'oro. Il cantautore & riuscito
infatti, grazie ai singoli estratti
dal suo ultimo album "Maximil-
ian", a scalare tutte le classi-
fiche di vendita e di ascolto,
diventando, senza alcun
dubbio, [I'artista italiano del

momento. La tappa saccense
del lungo tour internazionale di
Gazze, fara calare il sipario

sulla 3~ edizione di Azzurro
Fest, ormai appuntamento fisso
per i grandi artisti della musica
italiana. Il pubblico della mani-
festazione & pronto a ballare
sulle note dei suoi grandi suc-
cessi e dei suoi ultimi apprezza-
tissimi singoli "Ti sembra nor-
male" e "La vita com'&”, in pro-
grammazione su tutte le radio
nazionali. Il Concerto di Max
Gazze & organizzato in collabo-
razione con Musica e Suoni di
Nuccio La Ferlita. Tickets dis-
ponibili sul circuito "Box Office"
€ sui pit importanti circuiti nazi-
onali quali "Ticketone", . A Sci-
acca biglietti in vendita presso
I'""Ufficio Turistico" di Corso Vit-
torio Emanuele. e presso lo sta-
bilimento "Mahili Beach - La Ca-
pannina".

Ingresso in prevendita € 15,00.
Apertura cancelli ore 18.00.
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I Mantia ritornano al timone:
40 anni di eccellenza saccense

Una pluriennale esperienza ed un'attenzione costante ai gusti
del cliente: la Pizzeria Steripinto r

—

Con i suoi 40 anni di storia, la
Pizzeria Steripinto rappresenta
un punto di riferimento impor-
tante tra le pizzerie del centro
storico di Sciacca. In un luogo
suggestivo come quello adiacen-

te allo storico Palazzo Steripin-
to, la Pizzeria Steripinto della
famiglia Mantia pud definirsi
una vera e propria eccellenza
della ristorazione. La famiglia
Mantia, ritornata alla guida

itorna punto di riferimento

dell'attivita saccense dopo di-
versi anni di inattivita, regala
quel tocco in pit ad una loca-
tion esclusiva che permette,

non solo di assaporare una
pizza dal sapore unico, ma

anche di ammirare una vera
perla della storia saccense come
il Palazzo Steripinto, da cui la
pizzeria prende il nome. Quello
offerto dalla storica pizzeria sac-
cense e un prodotto di altissimo
livello: la pizza, cotta nel forno a
legna dall'apprezzatissimo piz-
zaiolo Roberto Mantia, e la gus-
tosissima tavola calda, non pas-
sano di certo inosservati. Grazie
all'utilizzo di ingredienti ricercati
e di alta gualita, un grande
rispetto della centenaria tra-
dizione culinaria saccense, e
sapori straordinari, la Pizzeria
Steripinto offre alla sua clientela
un prodotto di eccellenza capace
di regalare momenti di gusto
sublime. Oltre 150 posti a
sedere all'esterno ed un servizio
di altissimo livello sono inoltre
punti di forza di un'attivitad che,
ritornata in auge, punta a sod-
disfare al 100% i numerosi ed
affezionati avventori.

CasaOz: la ONLUS per i bambini che
incontrano la malattia

CasaOz & nata a Torino nel 2007
nelle  immediate  vicinanze
all'Ospedale Infantile Regina
Margherita da un'idea e dalla
passione di alcuni amici. E' un
luogo di accoglienza per i bambi-
ni che incontrano la malattia e le
loro famiglie, una casa vera e
propria dove ritrovare la dimen-
sione domestica perduta. Ambi-
enti, arredamento, relazioni, at-
tivita sono pensati per recupera-
re quotidianita e serenita.

Ad oggi piu di 1.600 persone da
oltre 35 paesi nel mondo sono
state aiutate da CasaOz, secon-
do modalita che nel tempo si
sono ampliate. Accanto al
servizio di accoglienza diurna
esistono le ResidenzeQz, quattro
mini-appartamenti per offrire
anche ospitalita notturna alle fa-
miglie che vengono a Torino per
far curare i propri figli. Le attivi-
ta si sono via via diversificate e a
quelle di assistenza quotidiana
di tipo laboratoriale, si sono ag-
giunte attivita ricorrenti come
'accoglienza estiva anche per i
bambini del territorio, e progetti
specifici come quello dedicato ai
bimbi autistici o alla dimensione
emotiva con le scuole primarie.
Negli anni CasaOz ha messo a

)
Hifce
R A

punto un modello virtuoso rep-
licabile che I'associazione cata-
nese LAD Onlus ha deciso di
adottare, sviluppando con
CasaOz una collaborazione per
far nascere a Catania Wonder-
LAD, una casa per accogliere i
bambini affetti da gravi malat-
tie insieme alle loro famiglie.
www.casaoz.org - www.face-
book.com/casaozonlus ;
http://www.ladonlus.org/

L’Azzurro Fest si tinge di oro con la

Madre Terra

La Cooperativa Madre Terra
nasce nel lontano 5 novembre
1844 con l'attuazione della
legge Gullo-Segni, che desti-
nava alle cooperative i terreni
incolti appartenenti ai lati-
fondisti. Oggi la Cooperativa
vanta oltre seicento soci e una
superficie di duemila ettari col-
tivata ad ulivi nel territorio di
Sciacca, zona delimitata dalla
DOP Val di Mazara, riservata
agli extra vergini ottenuti con
rigidi disciplinari produttivi. Da
sempre Madre Terra ripone una
speciale attenzione in tutte le
fasi del processo produttivo, a
cominciare dalle tecniche di
coltivazione, che vengono
monitorate per garantire la
gualita della materia prima,
alla scelta del periodo di racco-
Ita ideale per ottenere un extra
vergine fruttato, amaro e pic-
cante al punto giusto, finendo
con la massima cura per tutti i
dettagli inerenti le fasi di tras-
formazione del frutto, che av-
vengono con le pit moderne
linee di lavorazione a ciclo con-
tinuo Pieralisi. La Cooperativa,
inoltre, ha scelto di adottare
pratiche ronomiche a basso
impatto ambientale che assi-

elevato

curano un standard
qualitativo ed igienico-sanitario.
La somma delle suddette best
practice produce come risultato
un extra vergine di eccellenza, di
cui Madre Terra propone cinque
varieta: Blend, DOP Val di
Mazara, Cerasuola, Biancolilla e
Biologico. Potrete degustare
I'olic Madre Terra in occasione
dell’Azzurro Fest e sentire tutto il
gusto del Mediterraneo in un
solo boccone. Provare per crede-
re!
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Polara: ecco le bibite di Sicilia

Ingredienti di qualita. La tradizione siciliana nei soft drink con oltre 60 anni di

- q'ﬂ -

Genuinita  degli  ingredienti
selezionati, tradizione delle an-
tiche ricette artigianali e I'imp-
iego di attrezzature moderne ed
efficienti in grado di garantire
assoluta qualita: questi sono i
punti di forza di Bibite Polara,
azienda siciliana leader del set-
tore beverage, con ben 60 anni
di storia alle spalle. Dal 1953,
Polara offre ai propri consuma-
tori una vasta gamma di bibite di
alta qualita, prodotte rispettan-
do rigorosamente altissimi stan-
dard qualitativi che hanno reso
I'azienda una vera certezza per il
pubblico. Punto di forza di Polara
& certamente "Antica Ricetta Si-
ciliana", la linea “vintage” lanci-
ata nel 2010, prodotta con ma-

terie prime di qualita e lavora-
ta secondo le originali ricette
della tradizione siciliana, dis-

ponibile nei gusti gassosa,
spuma, chinotto, cedrata,
arancia rossa, tonica, limonata
e aranciata. Antica Ricetta Si-
ciliana & una linea nata per
proporre ai clienti di oggi la
bonta naturale di ieri, abbinata
ai segreti, le tecniche e i do-
saggi e la maestria che Polara
propone sin dall'inizio della sua
storia. Le bottiglie in vetro
dell’Antica Ricetta Siciliana
sono inoltre impreziosite da
un‘elegante etichetta retro che
ne fanno una vera chiccha per
eleganza e stile. Nel 2016 la
gamma di Antica Ricetta Sicili-

ana si & arricchita con tre nuovi
e squisiti gusti: melagrana,
mandarino verde e mandarino
al limone. La scelta dei tre
nuovi gusti non & affatto ca-
suale: Antica Ricetta Siciliana
vuole rendere omaggio alle tra-
dizionali bevande dei chioschi
siciliani, storici luoghi all'aperto
nati per dissetare nelle torride
giornate estive, ricordando quei
sapori autentici ed indimentica-
bili. Un occhio al passato ma
con lo sguardo rivolto al futuro:
Bibite Polara & oggi una moder-
na realta che & riuscita a sping-
ersi con successo oltre i confini
italiani, offrendo bevande di
grande qualita, nel rispetto
della tradizione siciliana.

Nel 1953 la
prima gassosa di
Peppino Polara

Era il 1953 quando Peppino
Polara awvio, nel sud est
della Sicilia, la sua azienda
producendo la sua prima
gassosa. La storia della
Bibite Polara comincia pit di
sessant’anni fa, grazie al sa-
piente mix di bollicine,
sapori siciliani e capacita di
innovazione. Una ricetta
vincente, grazie alla quale
I'azienda di Modica, oggi, ha
ampliato i confini della pro-
pria distribuzione fino a
diventare una delle pit im-
portanti realta nel campo
del beverage in Sicilia, nel
sud Italia e nell'area del
Mediterraneo. Soddisfare i
consumatori con bevande
dissetanti, dal buon gusto
siciliano, genuine: questi gli
obiettivi dell'azienda che
continua a portare sulle
tavole di tutto il mondo un
prodotto 100% made in
Sicily.

Il saluto del Sindaco Di Paola

"Benvenuti a Sciacca che in
queste giornate vi accoglie nel
cuore del suo centro storico con
una festa che rappresenta il fas-
cino della nostra tradizione e
della nostra identita. In gueste
giornate, avrete la possibilita di
scoprire alcune eccellenze che ci
riconoscono in tutto il mondo. A
partire dalla nostra gastrono-
mia, specialmente guella legata
al mondo della marineria, al

nostro artigianato artistico ed
alle realta produttive che
sostengono la cultura e la
crescita della nostra comunita.
La nostra storia diventa princi-
pale alleata di una promozione
del territorio intelligente che
utilizza linguaggi moderni, nel
rispetto della nostra cultura.
L'esperienza vissuta durante i
giorni di Azzurro Fest, ci con-
sente ancora di piu di sentirci
orgogliosi di essere cittadini di
Sicilia e di Sciacca perché as-
sistiamo alla rappresentazione
della nostra festosa gioia di
vivere e di condividere emozi-
oni per tutti. Lasciatevi coin-
volgere dall'euforia di questa
festa, dagli odori e dai sapori
della nostra cucina e dalla
bellezza del nostro mare az-
zurro che fara da scenografia
naturale nel cuore della nostra
citta. Benvenuti ad Azzurro
Fest".

La Pro Loco al servizio del territorio

La Pro Loco Sciacca Terme &
una associazione costituita nel
2007 che si occupa della valo-
rizzazione turistica della citta
di Sciacca. Iscritta dal 2012
all’/Albo Regionale delle Pro
Loco istituito dall’Assessorato
Regionale del Turismo, dello
Sport e dello Spettacolo; Fed-
erata all'lUNPLI (Unione Nazio-
nale Pro Loco Italiane); E con-
venzionata dal Giugno 2013

con il Comune di Sciacca per la
gestione di un Punto Infor-

mazioni Turistiche nella Piazza
Saverio Friscia e dell’Ufficio Turis-
tico Comunale in Corso Vittorio
Emanuele. Garantisce il servizio
di informazioni turistiche 7 giorni
su 7 sia la mattina che il
pomeriggio. Organizza Itinerari e
Percorsi Turistici per promuovere
il territorio, la fruizione dei beni
culturali e monumentali, i musei,
le potenzialita naturalistiche, cul-
turali, storiche, sociali e gastro-
nomiche. Realizza eventi culturali
ed attivita di animazione del
luogo. Ha avviato processi di col-
laborazione con numerose realta
dell"associassionismo e del coop-
erativismo presenti nel territorio;
Gode di un nutrito portfolio di
partner tra Attivita Ricettive, Bar,
Ristoranti, Attivita Produttive, At-
tivita Commerciali presenti in
citta.




Se vuoi friggere
sei nel posto giusto.
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Acerte

Te lo dice Andy Luotto. Te lo dice il tuo istinto.

Te lo diciamo noi: le farine non sono tutte uguali. Per un risultato perfetto nelle diverse ricette, bisogna
scegliere le varieta di grano piti adatte, e una macinatura specifica. E quello che il Gruppo Lo Conte fa da
tre generazioni. E da qui che sono nate Le Farine Magiche. Scoprile: in ognuna troverai la soluzione ideale

per ogni singola ricetta. Per questo sono tutte diverse, tutte senza conservanti ma con 24 mesi di durata

naturale. E vedrai che a ogni tuo piatto, tutti faranno tanto di cappello.
Quello blu con le stelline, naturalmente.

D -
Azzurro Fest A

LA CUCINA AL CENTRO DEL MEDITERRANEQ Qualita per natura A ogni fritto, la sua magia.




