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Friend of the Sea, eccellenza italiana ne
mondo per la salvaguardia del mare

Il consumo di pesce in Italia & in
forte aumento:ogni italiano consu-
ma in media 25 kg di pesce conbro i
16 kg registrati nell'anno preceden-
te. 3 italiani su 4 consumano pesce,
sia esso fresco o surgelato, almeno
due volte alla settimana. A fronte
dellincremento della domanda di
prodotti ittici, cresce anche la do-

manda di sostenibilita e tracciabil-
ita da parte del consumatore. Per
la conservazione e la tutela
dell’'habitat marino, nel 2008
nasce a Milano Friend of the Sea.
FoS & uno schema per la certifica-
zione di prodotti derivanti da attiv-
it di pesca e acquacoltura-
sostenibili, oggi tra i principali a

livello mondiale. Obiettivo prin-
cipale di Friend of the Sea: dare
regole chiare a tutti gli operatori
del settore ittico che arrivino al
consumatore finale tramite I'es-
posizione del marchio FoS. Per
operatori del settore ittico si in-
tendono: pescherecci, trasporti,
produttori e trasformatori, la
grande distribuzione organizza-
ta e i ristoranti. Friend of the
Sea regolamenta la sostenibilita
della pesca e dell'acquacoltura
con un unico standard. Fanno
0ggi parte del progetto Friend of
the Sea cltre 700 aziende di
pesca, acquacoltura, trasfor-
mazione e distribuzione in 60
paesi al mondo, il 20% delle
quali italiane, spesso con attivita
all'estero. Riconoscere un pro-
dotto certificato Friend of the
Sea tra quelli a scaffale o nel
banco del fresco & semplice:
basta ricercare il marchio rosso
e blu con la barca a vela e la
scritta Friend of the Sea.

Azzurro Food: il saluto dell’Assessore al Turismo Filippo Bellanca
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Benvenuti a Sciacca, citta lu-
minosa che si accende con i
suoi mille colori, con wuna
bellezza multiforme che trasu-
da di mare, di storia, di cultu-
ra, di arte, di laboriosita, di
voglia di stare bene, Sciacca &
questa, la vedi continuamente
scintillare nel suo infinito mare
che vedi e ammiri e ti fa rima-
nere a bocca aperta da ogni
angolo, da ogni piazza, da ogni
vicolo che scende nel grande e
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e accogliente porto pescherec-
cio. Sciacca & anche capacita di
organizzare grandi eventi, di

coinvolgere, di mettere as-
sieme le proprie migliori
risorse, nel cuore della citta

cosi gioiosa, cosi avvolgente,
con le sue botteghe artigiane,
di ceramica e di corallo, con i
suoi monumenti e la sua storia
che ci abbracciano e guardano
lontano. Benvenuti a Sciacca,
benvenuti all'Azzurro Food.
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Natale Giunta: "Benvenuti nel mio ristorante”

L’esclusivo ristorante di Natale

Lo Street Food
secondo lo Chef

Dale ore 20.00, in Piazza Scandaliato,
sara possbile mangiare alouni piatti di
street food, ammirando la panoramica
vista di una delle piazze piu belle dT=lia.
Per poter vivere la sezione "Lo street food
secondo lo Chef”, bastera acquistare
presso le biglietterie di Azzuno Food un
ticket, nel formato da 5€oda 10€,
Acquistando un ticket da 5 € si potra sce-
gliere tra:

- Hamburger di tonno

- Panino con pesce spada, bufala e
pesto di pistacchi

- Il coppo di frittura di paranza

- 2 Arancine alle sarde e patatine”

Tl butto accompagnato da un caffé Pedri-
o ed un  Amarc  Avema
Acquistando un ticket da 10 € s potra
scegliere tra:

- Pasta con alid, uvetta di Pantelleria, fin-
occhietto e pane tostato

- Pasta con sugo dellz tonnina e pesto di
pistacchi

- Cous cous di pesce con verdure e
rmandorie alla tunisina

- Tagliata di tonno ai semi di sesamo
misti con salsa allo zenzero affumicata

- con salsa allo zenzero affumicaa

- La bancarella del polpo bollito

- 11 piatto Azzurro (sarde a beccafico -
spatola al pistacchio - triglie ripiene alla si-
dliana su caponata bianca)

Pili una bottiglietta di acqua Fontalba, un
caffé Pedrito e un Amaro Avema. Aggi-
ungendo 1€ s ha diritto ad un bicchiere
di vino delle Cantine Corbera. E per i
bimbi? Un menl sfizioso e divertente!
Con 8€ potrete scegliere il nostro Happy
Food, con: panino spada affumicato,
mozzarela, insalatina Fish&Chips e una
bottiglietta di acqua Fontalba

Giunta

Immaginate di poter cenare su una
delle terrazze piu belle dT=lia, gusan-
do | meglio delle prelbatezze della
cudna sidliana, preparate dalle sapienti
mani di uno degli chef pitl apprezzati in
Itala... Qesto sogno ad Azzurro Food
diventa realta! Grazie alla collaborazi-
one dello staff Azzurro Food con lo Chef
Natale Giunta, lo Chef Ignazio Marino
del Vinoso ed il Pastcdere Gaetano
Burzotta del Caffe Dante, ad Azzurro
Food 2018 pobrete sedervi a tavola e
degustare uno menu studiato apposi-
tamente per gli avventori del Ristoran-
te di Azzurro Food che apre su Plazza
Scandaliato. Tavoli esdusivamente su
prenotazione e posti limitati in due
turni ad orari prestabiliti: ore
20.30 ed ore 22.30, Perinfoe
prenotazioni basta recarsi presto la
biglietteria di Azzurmo Food.

2 Agosto 2018

Artipesto: Alid a beccafico con cap-

onatina bianca in agrodoice, malonese
ai ricd e bottarga di mugaine

Primo: Mezze maniche con triglie,
uvetta al passto, finoochietto e pane
tostato

Secondo: (Chef Ignazio Marino del
Vinoso)

Cubo di Spada in crosta di grissini alle
mancdorle

Dessert: (Pasticdere Gaetzno Burzotta
del Caffe Dante) Pasticceria sidliana
Vini Corbera

Caffe Pedrito

Acqua Fortalba

Amaro Avema

3 Agosto 2018

Antipasto: Tortino di spatola ripieno di
scalogno e datterino, coccante al pis-
tacchio ed estratto di fichidindia

Primo: Lasagnetta aperta con sarde,
pesto di pistacchi e granella di gelatina
al zibibbo

Secondo: (Piatto dello Chef Ignazio

Marino del Vinoso)

Aringa in gosta di pane raffermo, perie
di cantalupo, dpolla rossa di Giarratana
Dessert: (Pasticcere Gaetano Burzotta
del Caffé Dante) Pasticceria siciliana

Vini Corbera

Caffé Pedrito

Aaqua Fontalba

Amaro Avema

4 Agosto 2018

Antipasto: Carpacdo di Aguglia marinata
al imo, sale in aistlli e limone G@ndito
Primo: (Chef Ignazio Marino del Vinoso)
Busiate con pesto di pomodoro essiccato
al sole di Sidlia, agrumi

e sgombro spezizto ala curcuma
Secondo: Tonno cotto e audo, emulsi-
one di ostriche, germogli di barbabietola
Dessert: (Pasticcere Gaetano Burzotta
del Caffé Dante) Pasticceria sidliana

Vini Corbera

Caffé Pedrito

Acqua Fontalba

Amaro Avema

5 Agosto 2018

Antipasto di Sauro croccante cotto a
bassa termperatura senvito con spuma di
dicoria piccante

Primo: (Chef Ignazio Marino del Vinoso)
Paacheni con ricciol, alid, capperi pante-
schi e muddica tostata

Secondo: Palamita in costa di sesamo,
pesto di melanzanina, gelatina al pomo-
doro piccante

Dessert: (Pasticcere Gaetano Burzotta
del Caffé Dante) Pasticceria sidliana

Vini Corbera

Caffé Pedrito

Acqua Fontalba

Amaro Avema
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I Talk Show di Azzurro Food:
eliminiamo lo spreco alimentare insieme

Giovedi 2 agosto, ore 19:00: tra i protagonisti anche il vincitore di Mas-

terChef Italia 2018, Simone Scipioni.

La V edizione di Azzurro Food si
arricchisce di contenuti e lo fa
grazie al patrocinio della Regione
siciliana, Assessorato all’Agricultu-
ra, dello Sviluppo Rurale e della
Pesca. Grazie alla forte spinta del
Dipartimento Regionale della
Pesca Mediterranea, che ha fer-
mamente creduto quest’anno nel
progetto Azzurro Food, il festival in
corso di svolgimento a Sciacca,
ospitera al suo intermo alcuni con-
vegni molto interessanti e che per-
fettamente si calano allinterno
della manifestazione per i temi
trattati. Il 2 agosto, a partire dalle
ore 19.00, nel Palazzo comunale di
Sciacca, prendera vita un conveg-
no denominato: Rispetto dell’eco-
sistema marino, riduzione dell'in-
guinamento, sostenibilita ambien-
tale e recupero dei prodotti ittici
senza mercato - Eliminiamo lo
spreco alimentare insieme. Attra-
verso un dialogo produttivo, I'obi-
ettivo del workshop sara spingere
i professionisti del settore ad una

fattiva riduzione dell'inquina-
mento marino. Protagonisti di
questo workshop saranno: Fran-
cesca Valenti, Sindaco di Sciac-
ca, Edy Bandiera, Assessore Re-
gionale Agricoltura, Sviluppo
Rurale e Pesca Mediterranea, Mi-
chele Catanzaro, Vicepresidente
commissione ARS attivita pro-
duttive, Dario Cartabellotta, Diri-
gente Generale - Dipartimento

Regionale della Pesca Mediterra-
nea, Antonino Carlino, Presidente
Distretto della Pesca e della Cresci-
ta Blu, Paclo Bray, Fondatore e Di-
rettore di Friend of the Sea, e
Simone Scipioni, giovane vincitore
di MasterChef Italia 2018 che real-
izzera un Cooking Show con il il
pesce pescato nei mari di Sciacca.
Il Talk Show di Azzurro Food sara
ad ingresso gratuito.

Gli appuntamenti in programma

Sciarabba - Folkore ed innovazione

Le atmosfere siciliane faranno da
padrone anche questanno ad Az-
zurro Food. Ad inaugurare la mani-
festazione sara uno spettacolo musi-
cale molto interessante e che tras-
dnera il pubblico all'intermno del folk-
lore sidliano. Giovedi 2 agosto, a
partire dalle ore 22.00, sul palco di
Piazza Scandaliato, si esibiranno gli
Sciarabba, band siciliana natza di re-
cente ma che sta raccogliendo gia
un notevole successo. Il loro nome,
curioso ed accattivante, svela gia
ampiamente le atmosfere dei loro
spettacoli. Il collettivo musicale
prende il nome da un famoso canto
della tradizione siciliana OhéNico
(canto relativo alla raccolta del coral-
lo) nel guale si parla dellosciarabba
appunto, inteso come cid che di
buono si coglie dal mare. I brani es-
eguiti dagli Sciarabba fanno parte di
unattenta ricerca allinterno delle
tradizioni siciliane. Essenziale il ruolo
del mare per il gruppo musicale:
come il Mediterraneo funge da le-
gante tra culture diverse, con lo
stesso fine | 6 musicisti concretizza-
no un viaggio fatto di musica e

parole carico di italianita, attra-
versando in maniera fluida il folklore
e linnovazione. La formazione at-
tuale & composta musidsti di grande
e lunga esperienza: Ezio Bongiovi,
chitarra, mandolino, bouzouki; Mi-
chele Bruno, fisarmonica; Salvatore
Catanzaro, voce, clarinetto, zufolo;
Accursio Antonio Cortese, piano-
forte; Valerio Oliveri, contrabbasso;
Alessandro Pusateri, batteria. Lo
spettacolo degli Sciarabba, sara ad
INGRESSO GRATUITO.

Cantu e Cuntu - I cantastorie di Sicilia

Una ventata di sicilianita, in una
cornice unica come quella di
Piazza Angelo Scandaliato. Dopo
lo straordinario successo dello
scorso anno, una graditissima
conferma ad Azzurro Food.
All'interno del
manifestazione, arriva una
street band saccense, dal forte
respiro tradizionale siciliano. I
Cantu e Cuntu, saranno protag-

Y onisti della sezione Aria Di Sicilia

nei giorni 2,3,4 e 5 agosto. I
Cantu e cuntu rappresentano al

! meglio la goliardia e lo spirito

che si respira all'interno dello
"Schiticchio", tipica scampagna-
ta saccense. Con degli spettacoli
estemporanei che si svolgeran-
no durante le serate del festival,
i Cantu e Cuntu trasporteranno
il pubblico di Azzurro Food in
un‘atmosfera folkoristica fatta di
melodie, racconti e tradizione

La peculiarita del gruppo e |'es-
ecuzione di brani del repertorio
folk rivisitate in chiave teatrale,
con un forte coinvolgimento del

cartellone della |

pubblico. Frontman della band &
|'attore e cantante Nicola Puleo,
accompagnato da alcuni grandi
musicisti del panorama locale. Gli
spettacoli dei Cantu e Cuntu sa-
ranno ad ingresso gratuito.



N AzzUrro News

2 - 5 agosto 2018

I Talk Show di Azzurro Food: utilizzo del
pesce azzurro nella cucina domestica

Giovedi 3 agosto ore 19:00, spazio al cooking show dello chef stellato

Accursio Craparo

La partnership tra il Diparti-
mento Regionale della Pesca
Mediterranea dell’Assessorato
all’Agricultura, dello Sviluppo
Rurale e della Pesca della Regi-
one Sicilia ed Azzurro Food,
regalera dei momenti di for-
mazione molto interessanti.
Approfondire un tema come
l'utilizzo del pesce azzurro
nella cucina domestica, attra-
verso la professionalita di nu-
merose eccellenze, & l'obietti-
vo del secondo convegno che
si svolgera nei locali dell’Atrio
Superiore del Comune di Sci-
acca e che prendera vita il 3
agosto a partire dalle ore
19.00. Il talk show vedra pro-

tagonisti Francesca Valenti,
Sindaco di Sciacca, Alfonso
Milano, Dirigente Servizio 2
“Mare Mediterraneo” del Di-
partimento Regionale della
Pesca Mediterranea, Fabrizio

Ricotta, Collaboratore vicario
[.I.S§.S. "Calogero Amato Ve-
trano" — Sciacca, Manuela Fa-
lautano, Ricercatore ISPRA,
Giuseppe Dimino, Dirigente
Servizio 3 "Acquacoltura, Mari-

coltura e Trasformazione”,
Dipartimento Regionale della
Pesca Mediterranea, Sonia
Indelicato Qliva, Nutrizionis-
ta, Natale Giunta, Chef,
Leonardo Catagnano, Diri-
gente Servizio 4 * Sviluppo
locale“del Dipartimento Re-
gionale della Pesca Mediter-
ranea e Dario Cartabellotta,
Dirigente Generale - Diparti-
mento Regionale della Pesca
Mediterranea. La presenza
dello chef Accursio Craparo,

Da Sicilia Cabaret, Matranga & Minafo

La grande comicita ritorna ad Azzur-
ro Food. Dopo le straordinarie esibi-
zioni di Leonardo Manera, Giovanni
Cacioppo e Dado, all'interno del fes-
tival saccense trovera spagzio un altro
spettacolo tutto da ridere. Vlenerdi 3

agosto, a partire dalle ore 22.00,
sul palco di Piazza Scandaliato, si
esibira il duo comico Matranga&Mi-
nafd, cabarettisti palermitani arri-
vati alla ribalta nazionale grazie
alle partecipazioni allinterno di
Made In Sud(trasmissione in onda
su Ral 2)e Sicilia Cabaret (format
televisivo trasmesso sulle pit note
emittenti regionali). Da pit di 10
anni i due showman girano I'Ttalia
grazie alla loro comicita divertente
e trascinante. Saliti alla ribalta
grazie ai grandi exploit televisivi
sulla tv nazionale, Matranga&Min-
afd sono considerati due tra i
comici pid interessanti di tutto il
panorama italiano. All'interno dello
show, il duo palermitano portera
sul palco alcuni degli sketch piti ap-
prezzati dal pubblico di Made in
Sud, intervallato da monologhi e
battute che mettono al centro la
cultura siciliana. Lo spettacolo di
Matranga&Minafd, inserito nel
vasto cartellone di eventi di Azzur-
ro Food, sara ad INGRESS0 GRA-
TUITO.

chef saccense insignito con
una Stella Michelin, propri-
etario di Accursio Ristorante,
sito nel cuore di Modica, arric-
chira il convegno con un inter-
essante cooking show. Lo
“Chef delle due Sicilie” definito
cosi per merito della sua
cucina che fa incontrare le
anime della Sicilia dell'ovest e
dell'est, presentera il piatto
"Spremuta di Sicilia”, una
ricetta tutta da scoprire e gus-
tare.

Vieni a trovarci
allo stand

PEDRITO
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Azzurro Food e CRI ancora insieme

Si rinnova, anche quest'anno,
la partnership tra Azzurro Food
e la Croce Rossa Italiana - sezi-
one di Agrigento. I volontari sa-
ranno infatti all'interno del cir-
cuito della manifestazione gar-
antendo | regolari servizi di as-
sistenza sanitaria e di protezi-
one civile e di supporto alla
manifestazione. "I nostri volon-
tari — spiega Angelo Vita, presi-
dente del Comitato CRI di Agri-
gento- saranno impegnati in
diverse attivita assicurando as-
sistenza sanitaria all'interno
della manifestazione. Ed & pro-
prio d'estate che si palesa di piu
la voglia di aiutare e di fare del
bene di questi ragazzi che piut-
tosto che andare a me o a di-
vertirsi indossano la divisa e
svolgono continui  turni al
servizio degli altri e per questo
voglio ringraziare tutti i volon-
tari presenti in guesti giorni”,
La storia dell'associazione Itali-
ana della Croce Rossa parte da
lontano. Da ben 150 anni,

I'ente di diritto pubblico non eco-
nomico con prerogative di carat-
tere internazionale, ha per scopo
I'assistenza sanitaria e sociale sia
in tempo di pace che in tempo di
conflitto. Garanzia e guida delle
azioni sono i sette Principi Fonda-
mentali del Movimento Internazi-
onale di Croce Rossa, che ne cos-
tituiscono lo spirito e I'etica:
Umanita, Imparzialitd, Neutral-
ita, Indipendenza, Volontariato,
Unita e Universalita.
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Lo Street Food siciliano ha un Marilu, Sicilian Rock And
solo nome: La Focaccia

~ S e

Dal 1990 lo Street Food a Sciacca
ha un nome: La Focaccia. L'eccel-
lente qualita dei panini, accom-
pagnata dalla straordinaria sim-
patia di Luigi “Panella” Dimino,
rappresentano un punto di riferi-
mento dello street food 100% si-
ciliano. Il chiosco prende il nome
dalla soffice focaccia rotonda ripi-
ena di milza, ricotta e formaggio,
punto di forza della proposta de la
Focaccia e del cibo da strada si-
ciliano. Non mancano ovviamente
altre specialita, prima su tutte la
ciabatta con panelle. Lofferta
gastronomica & davvero ampia e
tanti gli ingredienti tra cui sceg-
liere per creare il proprio panino
preferito. Gustosa la proposta del

gestore Luigi “Panella”
Dimino di abbinare le
. panelle, cucinate a
regola d’arte, con qualsi-
asi salume o formaggio
si desideri, cosi che ogni
~ panino sappia sempre di
~ Sicilia. Interessantissima

= anche la sezione Stupis-
cimi: il meglio del pesce pescato
nei mari di Sciacca, incontra la
maestria dei gestori de La Fo-
caccia dando vita a delle vere
delizie culinarie. Un nostro con-
silglio? Il panino “Sciacca Mare”
con frittura di paranza (in foto).
Una vera e propria goduria. La
Focaccia ritorna quest’'anno ad
Azzurro Food con una missione
ben precisa: riportare all'interno
del nostro festival la vera eccel-
lenza dello street food saccense.
Nel dettaglio, la Focaccia sara
presente il 4 agosto in Piazza
Rossi per deliziare il pubblico del
concerto di Gigi D'Agostino. An-
dateli a trovare: non ve ne pen-
tirete.

Roll

Le band siciliane di qualita fanno
capolino ad Azzurro Food. Segu-
endo il solco tracciato gia da di-
versi anni, l'organizzazione ha
deciso di puntare ancora una
volta sul meglio che la musica
della Trinacria potesse offrire,
portando a Sciacca delle band
interessanti e di respiro nazio-
nale. 11 5 agosto, a partire dalle
ore 22.30, sul palco di piazza
Scandaliato, si esibiranno i
Marilt, un trio carico di energia e
musicalita che vi portera indiet-
ro nel tempo grazie alle straordi-
narie sonorita Rockabilly. Dopo
una lunga esperienza live con
prestigiose band e live in tutta
Europa, Marco Gioé (chitarra),
Andrea Amico (contrabasso) e
Federico Chisesi (batteria),
hanno deciso di dar vita ad un
progetto artistico che ha da
subito raccolto successi in tutta
la Penisola. In poco tempo la
band & riuscita infatti a guadag-
narsi la fama di rock'n’roll band
tra le pi0o rappresentative in

in Italia. I Marill hanno
suonato in prestigiosi eventi
come la "Notte delle stelle”, in
occasione del festival inter-
nazionale del cinema di Berli-
no, in alcuni dei Club pid im-
portanti dTtalia come e nel
maggiori Festival del genere.
Con uno spettacolo divertente
e carico di vitalitsa, i Marild
sono pronti ad entusiasmare il
pubblico di Azzurro Food a
suon di Rock And Roll!
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I giovani ritornano verso la terra:
il “'sogno necessario” dell’Azienda Agricola Triolo

Si parla sempre pill spesso
del ritorno alla terra da parte
dei giovani. Questa scelta &
da considerarsi un “sogno
necessario”, improntato sulla
genuinita e su valori saldi e
antichi. Filippo e Benedetto
Triolo, portano avanti l'azien-

Aziendao

Agricola Triolo

Caostelvetrano

I'azienda di famiglia
basandosi su questi valori.
L'’Azienda Agricola Triolo
nasce a Castelvetrano, nella
Valle del Belice, dove ven-
gono coltivate le olive No-
cellara del Belice, uniche
per qualita e caratteristiche,

La Nocellara & una varieta di
oliva siciliana da tavola par-
ticolarmente ricca di fibra
dietetica ad alta digeribilita,
che contribuisce in modo ri-
levante a regolarizzare il
funzionamento dell’apparato
digerente e a prevenire l'in-

sorgere di malattie. Questo
aiuta inoltre a contrastare l'in-
vecchiamento cellulare, perché
contiene sovrabbondanza di
polifenoli: sostanze con ele-
vate proprieta antiossidanti. Le
Olive "Nocellara del Belice",
destinate al consumo a tavola
come antipasto e contorno,
vengono raccolte a mano nel
mese di ottobre e lavorate e
conservate lo stesso giorno
della raccolta per mantenere il
massimo della qualita. Le olive
prodotte dall’Azienda Agricola
Triolo sono il risultato di conos-
cenze e dedizione, dove l'at-
tenzione & posta sia sullalta
gualita del prodotto che sull’in-
novazione. Lalta qualitd di
queste olive & resa da una colt-
ivazione incentrata nel totale
rispetto della natura e una la-
vorazione effettuata con atten-
zione e dedizione.

Lab.Mar.: leader italiano per le certificazioni HACCP

Per i professionisti del settore
dell’alimentazione la sigla
HACCP non sara certo sconos-
ciuta, anche se spesso viene
vista con molta diffidenza e
guasi con timore, Non c'e perd
nulla di cui preoccuparsi: HACCP
& |'acronimo di Hazard Analysis
Critical Control Point (Analisi dei
Rischi e Controllo dei Punti Criti-
ci) e si tratta, in parole pil
semplici, di un sistema di con-
trollo, relativo alla produzione
degli alimenti, che ha come obi-
ettivo la garanzia della sicurezza
igienica e della commestibilita.
Conoscere le regole dell’igiene e
della sicurezza alimentare & un
requisito indispensabile per tutti
i profili e le figure che entrano in
contatto con gli alimenti: agri-
coltori, pasticcieri, baristi,
cuochi, operai dell'industria ali-
mentare. Ma non solo. Nella cat-
egoria rientrano anche categorie
apparentemente insospettabili,
come i farmacisti e gli autotras-
portatori. Secondo |la normativa
vigente, risulta necessario per
tutte queste cateqgorie di profes-
sionisti, seguire costantemente

dei corsi di aggiornamento.
Lab.Mar, azienda  saccense
leader nel settore dei corsi

HACCP a livello nazionale,
eroga corsi online riconosciuti
e validi in tutta Italia che per-
mettono di ricevere diretta-
mente a casa ['attestato
HACCP. Con pil di 4000 corsi
gia effettuati in tutta Italia,
Lab.Mar provvede al rilascio di
attestati di Categoria A, Cate-
goria B e Richiamo, grazie a
praticissimi corsi da svolgere
direttamente da casa, davanti
al proprio computer, ed a costi
davvero ridotti. Per tutte le in-
formazioni utili e per lo svolgi-
mento dei corsi, basta raggi-
ungere il portale www.lab-
mar.it.
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Tinchité: I'aperitivo di qualita al

centro di Sciacca

Nel centro storico di Sciac-
ca, a pochi passi da Piazza
Duomo e dalla Basilica
della Madonna del Soccor-
so, prende vita il Tinchité,
una vera eccellenza tra le
attivitd locali. Il caocktail
bar Tinchité, grazie alla
sua ricca proposta ed alla
maestria dei suci sapienti
barman, & ormai diventato
Il punto di riferimento per
tutti coloro i quali desider-
ano concedersi un aperitivo
di assoluta qualita. L'offer-
ta del Pub Tinchite, accom-
pagnata da un’atmosfera
unica regalata dalla spet-
tacolare location immersa
in una delle zone maggior-
mente caratteristiche della
cittadina termale, seduce i
suoi numerosi e fedelissimi
avventori. Punto di forza
dell'offerta del Tinchite &
senza dubbio I'aperi-
tivo/apericena. Ricchi ta-
glieri colmi di specialita
locali, abbinati a deliziosi
cocktail preparati a vista,
delizieranno il vostro
palato, trasportandovi in
un viaggio attraverso il

Casa alloggio “'La

S|

Una vera e propria dimora per
chi & in una condizione di solitu-
dine o di difficolta, all'interno di
ben tre strutture in grado di of-
frire servizi sanitari ed assisten-
ziali di altissimo livello per ga-
rantire la migliore qualita della
vita. La casa alloggio La Secon-
da Giovinezza & dotata di tre
stabili funzionali e dotati di ogni
comfort per ospitare persone
anziane autosufficienti e non.
Con un'esperienza di 10 anni nel

meglio della gastronomia
siciliana. Tutti i giorni, a
partire dalle ore 19.00,
bastera accomodarsi, or-
dinare un gustoso tagliere
aperitivo, accompagnarlo
con un drink proposto
dalla casa, e la magia
sara presto servita. Il
meglio dei salumi e

sociale,
Seconda Giovinezza cura i suoi

la casa alloggio La

ospiti con passione e compe-
tenza. 1l personale qualificato
e multidisciplinare si occupa di
seguire gli anziani, tenendo
costantemente conto di tutte le
loro esigenze: cure mediche,
sostegno nelle attivita quotidi-
ane, bisogni psicologici e
relazionali, garantendo assis-
tenza 24 ore su 24. Le tre sedi
a Sciacca, prevedono camere

e formaggi
costati ad alcuni

siciliani, ac-
interes-
santissimi elementi di
street food e piccole
gemme della ristorazione,
vi accompagneranno ar-
monicamente e vi regaler-
anno dei momenti davvero
impagabili. Provare per
credere.

Secoda Giovinezza': esperienza e qualita al vostro servizio

doppie o singole per unita abi-
tativa, dotate di TV, nonché
ampi spazi comuni per socializ-
zare e per attivita ricreative nel
tempo libero. La cura e il ben-
essere dell'ospite, la costruzi-
one di relazioni significative,
['accompagnamento degli an-
ziani e |'assistenza dei disabili
nelle attivita guotidiane, sono
fondamentali nella filosofia che
caratterizza |la residenza: tutto
é finalizzato alla creazione di

: :

un ambiente familiare e con-
fortevole. Per tutte le ulteriori in-
formazioni utili bastera contat-

tare il 388/9696319, lo 0925
441343 o lo 0925 441137, scriv-
ere a lasecondagiovinezza@hot-
mail.com © recarsi in una delle
tre sedi site a Sciacca in Via dei
Cappuccini, 6 o nel complesso di
Corso Miraglia, 7 con ben due
strutture sia nel primo piano, che
nel pian terreno, questultimo
dotata di giardino esterno.
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