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Azzurro Food

Un tuffo nell’Azzurro come solo
la Sicilia sa regalare. Con una
nuova veste e tantissime origi-
nali novita, Azzurro Food ritorna
a Sciacca con la sua 4 edizione
per regalare al suo pubblico
quattro giorni straordinari. Un

viaggio all'interno del meglio
della cultura siciliana tra cibo,

La Sicilia che ci piace

musica e tradizione, che vuole
mettere in mostra ancor di pil
le potenzialita della nostra
terra. Scendete in piazza, gus-
tate i deliziosi piatti dello Chef
Natale Giunta, immergetevi
nella tipica atmosfera siciliana
e godete di alcuni straordinari
spettacoli: sarete i protagonisti

di una manifestazione che,
anno dopo anno, porta a Sciac-
ca il meglio delle eccellenze si-
ciliane e nazionali. Dal delizio-
so pesce pescato nel mare di
Sciacca, seconda flotta
peschereccia della Sicilia, alle
pregevolezze della terra di Si-
cilia; dalle straordinarie profes-
sionalita del territorio fino ai
migliori artisti del panorama
italiano: Azzurro Food, per 4
giorni, sara il centro focale di
una promozione territoriale e
turistica che funziona. Non
resta a questo punto che
guardarsi intorno e lasciarsi
trasportare nell’Azzurro di Az-
zurro Food: |a Cucina al Centro
del Mediterraneo & pronta ad
aprire le sue porte e ad ac-
cogliere tutto il suo straordi-
nario pubblico.
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Azzurro Food: il saluto dell’assessore al turismo Filippo Bellanca.
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Benvenuti a Sciacca, citta lu-
minosa che si accende con i
suoi mille colori, con wuna
bellezza multiforme che trasu-
da di mare, di storia, di cultu-
ra, di arte, di laboriosita, di
voglia di stare bene. Sciacca &
questa, la vedi continuamente
scintillare nel suo infinito mare
che vedi e ammiri e ti fa rima-
nere a bocca aperta da ogni
angolo, da ogni piazza, da ogni

vicolo che scende nel grande e |

b

Via Antonio Segni 19/2]
SCIACCA - (AC) 0915 - 81813

e accogliente porto pescherec-
cio. Sciacca & anche capacita di
organizzare grandi eventi, di
coinvolgere, di mettere as-
sieme le proprie  migliori
risorse, nel cuore della citta
cosi gioiosa, cosi avvolgente,
con le sue botteghe artigiane,
di ceramica e di corallo, con i
suoi monumenti e la sua storia
che ci abbracciano e guardano
lontano. Benvenuti a Sciacca,
benvenuti all'Azzurro Food, con

I'augurio che il vostro soggiorno
nella nostra cittd rimanga im-
presso nella memoria, scintillan-
te come le nostre trasparenti az-
zurre acque.

Buon divertimento.

cash & carry
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Il village di Azzurro Food:
il trionfo del Made in Sicily

I piatti del giorno di Natale Giunta

La "aucdina al centro del Mediterranea” di
Azzurro Food apre le sue porte al pubbli-
co. Dalle ore 20.00, nella meravigliosa
comice di Piazza Angelo Scandaliato,
trasformata in un vero e proprio risto-
rante a delo aperto grazie alla sapiente
maestria dello Chef Natale Giunta, coa-
diuvato dalla sua valente brigata, sara
possibile cenare, ammirando la pan-
oramica visa di una delle piazze piu
belle dTealia, Piatti gustosi e ricchi, realiz-
zati con le straordinarie materie prime
della nostra tenrg, che vifaranno gustare
tutti i sapori del mar Mediterraneo Per
poter vivere la sezione "A cena con lo
Chef', bastera acguistare presso le
biglietterie di Azzurro Food un ticket, nel
formatoda 5€ oda 10€.
Acquistando un ticket da 5 € s potra
scegliere tra:

"Angolo Del Panino™:
Tonno

"Angolo del Fritto ": Coppo con Cala-
mari @ Maccaronello

Indusi nel costo della degustazione un
cffe offerto da Caffe Pedrto e un
Amaro Avema.

Acquistando un ticket da 10 € si potra
scagliere tra:

"Angolo del Cous Cous": Cous Cous di
pesce con verdure e mandore alla tuni-
sina

"Angolo della cucina ceativa": Taglista
di Tonno ai semi di sesamo misti con

Hamburger di

salsa allo zenzero affumicata

"Angolo dei primi'; Triglie, uvetta di
Pantelleria, finocchietto e pane tostato
0 Cubetti di Spada, melanzane fritte e
menta dellorto

"Angolo Del Poliparo™: Polpo Ballito
Indusi nel costo della degustazione
una botliglietta di acqua Fontalba, un
cffe offerto da Caffé Pedrito e un
Amaro Avema.

Aggiungendo 1€ si ha diritto ad un bic-
chiere di vino delle Cantine Corbera.

Azzurro village: le eccellenze siciliane

50 espositori provenienti da
tutta Italia, oltre 100 aziende
sostenitrici, con un'affluenza
media di 10.000 persone al
giorno. Questo & Azzurro Vil-
lage, il il luogo in cui si potran-
no scoprire tutte le aziende di
eccellenza che hanno scelto di
incontrare il pubblico di Azzur-
ro Food per presentare i propri
prodotti. Tantissimi gli stand
presenti ad Azzurro Village,
con esposizioni di vario genere
e svariati prodotti che incon-
treranno i gusti dei numerosi
visitatori della manifestazione.
Dal food, al beverage, passan-
do per numerose tipicita ed ec-
cellenze del territorio, nel vil-
lage di Azzurro Food sara pos-
sibile scoprire tante novita, as-
saggiare il meglio della gas-
tronomia del territorio e conos-
cere grandi realta dell'impren-
ditoria nazionale, pronte ad in-
terfacciarsi con il pubblico pro-
ponendo straordinari articoli.
Azzurro Village si estende
lungo piazza Angelo Scandalia-
to e Piazza Rossi, centri nevral-
gici della kermesse dedicata
alla cucina del Mediterraneo,
ed aprira i suoi battenti per
tutti i giorni della manifestazi-

ione, dalle ore 18.30. All'interno
di Azzurro Village anche la vasta
area degustazioni curata dallo
Chef de 'La Prova del Cuoco'
Natale Giunta, prevista all'inter-
no della sezione "A Cena con lo
Chef". Grazie ai piatti realizzati
dallo chef palermitano e dalla
sua brigata, sara possibile gus-
tare tutti i sapori del mar Medi-
terraneo, vivendo al meglio I'es-
perienza di Azzurro Food.
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Gli appuntamenti in programma

Cantu e Cuntu - I cantastorie di Sicilia

Aerobic Competition - Il Discobolo

Azzurro Food ha il piacere di os-
pitare, il 25 agosto, alle ore
21.00, sul palco di Piazza Rossi,
Aerobic Competition, IX trofeo
citta di Sciacca. La competizione
internazionale di aerobica & or-
ganizzata dal sodalizio saccense
ASD Il Discobolo. Una bella
novita per la kermesse che rin-
vigorisce il connubio tra buon
cibo e wellness con un appunta-
mento di rilievo internazionale.
Fluidita e sensualita, sperimen-
tazione e potenza fisica: un mix
scenico che unisce fisicita ed ar-
monia degli atleti della Federazi-
one Ginnastica d'Italia del set-
tore Artistica e Aerobica sportiva
dell’Associazione IL DISCOBOLO
ASD di Sciacca, contaminato
dalla presenza di atleti del team
Italia. Un cast composto di un
gruppo di atleti invece che di
danzatori dove le capacita atlet-
iche del gruppo di ginnasti ven-
gono esaltate per creare uno
spettacolo dove i corpi sono gli

assoluti protagonisti della scena.

Una ventata di sicilianita, all'in-
terno di una cornice unica come
quella di Piazza Angelo Scandali-
ato. E' questa una delle grandi
novita di Azzurro Food 2017 che
ha deciso di quest’anno di pun-
tare forte sul folklore siciliano.
Azzurro Food presenta quest’an-
no all’interno del cartellone una
street band saccense, dal forte
respiro tradizionale siciliano. I
Cantu e Cuntu, saranno protag-
onisti della sezione Aria Di Sicilia
nei giorni 24, 25 e 27 agosto. I
Cantu e cuntu rappresentano al
meglio la goliardia e lo spirito
che si respira all'interno dello
"Schiticchio", tipica scampagna-
ta saccense. La peculiarita del
gruppo € l'esecuzione di brani
del repertorio folk rivisitate in
chiave teatrale, con un forte co-
involgimento del pubblico ed un
repertorio nel quale spiccano i
brani dell’antica tradizione sicili-
ana. Della band fanno parte:
Nicola Puleo, voce e tamburello,
Vincenzo Cantone, percussioni,

CIBO E BUON VIVERE DI SICILIA

A

Giuseppe Infantino e Pietro
Piazza, fisarmonica, Giovanni
Vassallo, fiscaletto. I Cantu e
Cuntu si esibiranno in Piazza
Scandaliato durante i giorni della
manifestazione ed il 27 agosto
sul palco di Piazza Rossi.
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Sul palco di Azzurro Fest arriva

>+ Azzurro News

24-27 agosto 2017

Francesco Renga

Sabato 27 agosto, dalle ore 21.30, il cantante e sara protagonista di un concerto

spettacolare.

E” uno degli artisti italiani pil
amati ed apprezzati dell'intero
panorama italiano e fara tappa a
Sciacca con il suo tour Scrivero
II Tuo Nome Live: Francesco
Renga salira sul palco di Azzurro
Food, il 26 agosto, in Piazza
Mariano Rossi, dalle ore 21.30,
per oltre due ore di live in cui
mettera mette la sua voce al
servizio delle parole e delle mel-
odie. Il nome dell'amore & il
centro di tutto e diventa leit
motiv dello show che si svolge
su un main stage A e su uno
stage B che Francesco definisce
“sala prove”, dedicato esclusiva-
mente a un set acustico pid
intimo. Quasi 40 brani per piu di
due ore di live in cui Francesco
Renga mette la sua wvoce al
servizio delle parole e delle mel-
odie. Alle sue spalle si alternano
immagini di vita, istantanee,
lancette che scandiscono |l
tempo e contributi live. Durante
il concerto sara possibile riascol-
tare i piu grandi successi che
hanno reso Francesco Renga
uno degli artisti italiani pit ap-
prezzati dal pubblico e i brani di

F. o

di SCRIVERO IL TUO NOME
LIVE. La band che accompag-
nera Francesco Renga & com-
posta da Fulvio Arnoldi alla chi-
tarra acustica/tastiere, Vincen-
zo Messina al piano/tastiere,
Stefano Brandoni ed Heggy
Vezzano alle chitarre, Phil Mer
alla batteria e Gabriele Cann-
arozzo al basso. Renga & solta-
to l'ultimo dei grandi ospiti di
Azzurro Food: negli scorsi
anni, ad alternarsi sul palco-
scenico della manifestazione

sono stati i Sud Sound System,
Caparezza e Max Gazzé, capaci

di entusiasmare, anno dopo
anno, il folto pubblico di Azzur-
ro Food. Il concerto di Frances-
co Renga & organizzato da
Puntoeacapo e Futuris, in col-
laborazione con il Comune di
Sciacca. Biglietti disponibili
presso la biglietteria di Azzurro
Food o su tutti i circuiti abituali.

Il "Reggae De

Lu Salentu™ a

Una band dall’energia esplosiva
che & pronta a far ballare e di-
vertire il numeroso pubblico di
Azzurro Food: i Boomdabash, il
24 agosto, dalle ore 22.00, sul
palco di Piazza Rossi, saranno i
protagonisti del primo dei con-
certi della 4~ edizione della
manifestazione. Con una venta-
ta di freschezza e reggae ‘de lu
Salentu’, i Boomdabash, band
apprezzatissima a livello nazio-

nale, regaleranno una serata
magica ai tantissimi giovani che
giungeranno a Sciacca da ogni
parte della Sicilia per ascoltarli.

Nati nel lontano 2002 come
classico jamaican sound system,
fondato da Blazon, attuale
deejay e produttore del quartet-
to, progressivamente | Boom-
dabash cambiano connotati per-
correndo un sentiero di evoluzi-
one artistica. I loro singoli pit

Sciacca con i Boomdasbash

famosi Portami Con Te, L'Im-
portante, Il Solito Italiano (che
vanta la collaborazione di J AX)
ed A Tre Passi Da Te (con il fea-
turing di Alessandra Amoroso)
sono cliccatissimi su Youtube e
costantemente riprodotti in
tutte le migliori network ital-
iane e da tutti i DJs dello stiva-
le. II Tour IN UN GIORNO
QUALSIASI LIVE TOUR, segue
I'uscita dell'ultimo singolo In
Un Giorno Qualsiasi, rilasciato
a giugno e capace di diventare
una delle colonne sonore della
calda estate del 2017. Un
suono inconfondibile quello dei
Boomdabash, che sono pronti
a far divertire tutto il pubblico
di Azzurro Food con il loro
ritmo reggae salentino. Una
serata imperdibile nel segno
dei grandi concerti che Azzurro
Food ha regalato nelle scorse
edizioni al suoc numeroso pub-
blico. Tickets disponibili su
TicketOne e su tutti i circuiti
abituali.
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Noto

Ieth‘ofomlulre festeggla Isuoi 25 anni

Compie quest'anno il suo 25°
anno di attivitd una delle attivita
piu floride del comparto elettro-
tecnico a livello provinciale e re-
gionale: Noto Elettroforniture,
societa leader del ramo, soffia

le sue

quest’anno, nel 2017,
prime 25 candeline. Con com-
petenza, professionalita ed un
servizio preciso e costante, la
realtd nata a Ribera ormai nel
lontano 1992, & riuscita ad af-
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-fermarsi in tutto il territorio
diventando un vero e proprio
punto di riferimento. Da ormai
25 anni, l'azienda cura la ven-
dita all'ingrosso e al dettaglio
di materiale elettrico, impianti

di allarme e sicurezza, automazi-
one, cavi, climatizzazione, domoti-
ca, illuminazione, impianti civili e in-
dustriali, videocitofonia e videosor-
veglianza. Con i suoi 3 punti vendi-
ta, uno a Ribera, uno a Sciacca ed
uno a Canicatti, Noto Elettroforni-
ture si & certamente afferma to
come esponente di punta dellintero
circondario, guadagnando la fiducia
dei propri clienti, divenuti ormai nu-
merosissimi. L'azienda della fami-
glia Noto & una certezza: esperien-
Za e preparazione sono alla base del
percorso intrapreso da Noto Elettro-
fomiture che da ormai un ven-
ticinquennio riesce a provvedere al
meglio alle esigenze dei compratori.
Cosa riserva perd il futuro
dell'azienda? Dopo 25 anni ad altis-
simo livello, i vertici si augurano di
poter raggiungere ancora traguardi
ancor superiori e di farlo ancora per
tanto tempo. La storia di Noto
Elettroforniture & ancora tutta da
scrivere...

aliana: Mulinu Con

Sul magnifico litorale di Sciacca,
chiamato comunemente lo
“Stazzone”, che nel dialetto si-
ciliano significa "grossa pietra”,
sorgeva nel passato I'antico
Mulino Cuore, nel quale sin
dall'antichita venivano prodotti i
cereali provenienti dalle colt-
ivazioni dei territori circostanti,
raccolti anche per essere espor-
tati attraverso il Mar Mediterra-
neo. Negli stessi locali, dal fasci-
no immutato, sorge oggqi il risto-

rante pizzeria Mulinu Cori,
dove potrete assaggiare e gus-
tare i migliori piatti della tra-
dizione siciliana, ma anche le
pizze cotte nel forno a legna
alla maniera tipica di Sciacca.
Storia e tradizione al servizio
dell'eccellenza culinaria: il
pesce freschissimo di Sciacca,
pescato dalla seconda flotta
peschereccia della Sicilia, lav-
orato dalle sapienti mani di
uno staff eccellente, consente

consente al Mulinu Cori di assi-
curare alla sua clientela la
qualitd e la genuinita con pro-
dotti @ Km 0. Tanta buona
cucina siciliana, diretta espres-
sione dell'arte culinaria svilup-
patasi nell'isola fin dall'antich-
ita, regalano alla clientela di
Mulinu Cori delle emozioni culi-
narie senza tempo. La trattoria
del Mulinu Cori vi permettera
di perdervi nei piu caratteristici
sapori siciliani. Fra i piatti tipici

di Sciacca spiccano la Pasta alla
Norma, i Vermicelli alla Siciliana,
la Zuppa di pesce, la Scaccia, la
Pasta o' furno e tanti piatti di
pesce freschissimo. Tradizione
culinaria ed innovazione in un
luogo suggestivo: Mulinu Cori &
pronto a deliziarvi...
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Natura piu: eccellenze sidliane di qualita
Natura piu apre a Sciacca. L'obiettivo della proprieta € chiaro: standard qualita-
tivi alt|SS|m| per una cllentela eS|gente

@ NATURAPIU
® NATURAPIU

Una nuova realta é pronta a na-
scere a Sciacca. Natura pil apre i
battenti per deliziare i clienti con il
meglio delle eccellenze agroali-
mentari siciliane. Valorizzazione
dei prodotti del territorio e pro-
mozione degli stessi sono i punti
cardine di una nuova attivita che
punta a ricoprire un ruolo centrale
allinterno del settore. Da Natura
pilt potrete trovare i migliori pro-
dotti tipici della zona di Santo Ste-
fano di Quiquina, vera perla nella
produzione dei formaggi e prodot-
ti caseari in genere, quelli del tra-
panese come pate, sughi pronti e
conserve, vini ed amari siciliani ed
ovviamente sarde e filetti di acci-
ughe di Sciacca, vera eccellenza
del panorama culinario saccense.

Prodotti ortofrutticoli, legumi e
frutta secca, insieme a numer-
ose altre pregevolezze rigorosa-
mente siciliane, saranno le
punte di diamante di un’offerta
studiata appositamente per in-
contrare i gusti della clientela. La
qualita ricopre un ruolo centrale
all'interno della scelta degli arti-
coli venduti da Natura Piu. “Nei
prodotti che promuoviamo - af-
fermano i proprietari - puntiamo
tantissimo sulla qualita, ricer-
cando piccole aziende che come
noi vogliono raggiungere stan-
dard moclto elevati. Il nostro in-
tento & quello di dare al con-
sumatore finale un prodotto
unico nel suo genere”.dotto
unico nel suo genere”,

Un'azienda che ormai da 15 anni
fonda il suo successo sulla passi-
one per il mare ed i prodotti rica-
vati: Isola Fish & una solida
realta saccense, divenuta punto
di riferimento di pescherie, gros-
sisti e ristoratori su tutto il terri-
torio nazionale. L'ingrosso e det-
taglio di pesce (fresco, congela-
to, affumicato e secco) sono i
punti di forza di un'azienda
ormai ben radicata nel territorio
ed in grado di fornire giornal-

ed in grado di fornire giornal-
mente pesce direttamente
pescato nel mare di zona da
barche fisse e di fiducia. I pro-
dotti sono rigorosamente
selezionati all'origine e scelti
secondo tutti i criteri di valu-
tazione a norma di legge. At-
traverso magazzini organizzati
con le pit modeme attrezza-
ture, rispettando tassativa-
mente le norme HCCP, Isola
Fish € in grado di fornire tutte

le informazioni necessarie per
il corretto acquisto del pesce
fresco. E' la passione per il
mare ad aver mosso il titolare,
Francesco Paolo Di Benedetto,
a mettere in piedi Isola Fish,
una realtd che guarda, come
obiettivo primario, alla soddis-
fazione del proprio cliente. Da
guest’anno una grande novita:
I'azienda ha deciso, grazie allo
sforzo della proprieta, di ampl-
iare l'offerta commerciale con

sforzo della proprieta, di ampli-
are |'offerta commerciale con im-
pianti all’'avanguardia. Un nuo-
vissimo centro di depurazione, 1°
impianto in provincia di Agrigen-
to e 3° in Sicilia, & gia a dispo-
sizione per offrire ai clienti un
prodotto ancor di maggiore qual-
ita. Isola Fish: passione, tra-
dizione ed esperienza, al servizio
del pubblico.
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Te lo dice Andy Luotto. Te lo dice il tuo istinto.

Te lo diciamo noi: le farine non sono tutte uguali. Per un risultato perfetto nelle diverse ricette, bisogna
scegliere le varieta di grano pili adatte, e una macinatura specifica. E quello che il Gruppo Lo Conte fa da
tre generazioni. E da qui che sono nate Le Farine Magiche. Scoprile: in ognuna troverai la soluzione ideale

per ogni singola ricetta. Per questo sono tutte diverse, tutte senza conservanti ma con 24 mesi di durata

naturale. E vedrai che a ogni tuo piatto, tutti faranno tanto di cappello.
Quello blu con le stelline, naturalmente.

PD* =
Azzurro Fest A

Qualita per natura A ogni fritto, la sua magia.

LA CUCINA AL CENTRO DEL MEDITERRANECQ



